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Csokoladé- és pralinékészito

Hasznalati Gtmutaté és jotallasi jegy

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg * 68590AB1X1l1I



Kedves Vasarlonk!

Uj csokolddé- és pralinékészit6je segitségével sajat
csokoladékredciokat készithet és a legfinomabb
pralinéétleteket is megvaldsithatja.

Most mar csak csokoladéra, néhany finom hozzavaléra és
egy kis fantazidra van sziiksége. Hasznos tippeket taldl az
atmutatéban.

A késziiléket csokolddéfondii készitéséhez is haszndlhatja.
Kivanjuk, legyen 6rome a finom pralinék készitésében!

A Tchibo csapata
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Megjegyzések az Gitmutatdohoz

A termék biztonsagi mlszaki megolddsokkal rendelkezik.
Ennek ellenére figyelmesen olvassa el a biztonsagi eléirdsokat.
Az esetleges sériilések és karok elkeriilése érdekében, csak az
Utmutatéban leirt médon haszndlja a terméket.

Orizze meg az Gtmutatét, hogy sziikség esetén késbb ismét
at tudja olvasni.

Amennyiben megvalik a terméktdl, az Utmutatét is adja oda az
Uj tulajdonosnak.

Az Gtmutatéban szerepl6 jelek:

A Ez ajel sériilésveszélyre utal.

Ez ajel az elektromos dram haszndlatabdl adédé
sériilésveszélyre utal.

A VESZELY sz6 esetleges sulyos sériilésekre és életveszélyre
utal.

A VIGYAZAT sz6 sériilésekre és sulyos anyagi karokra utal.

A FIGYELEM sz6 kdnnyebb sérilésekre vagy rongdlédasokra
utal.

9 A kiegészitd informacidkat igy jeloljik.



Biztonsagi eldirasok A

Rendeltetés

A csokoladé- és pralinékészité csokoladé olvasztdsara szolgal.
A folyékony csokolddét praliné készitésére, valamint csokoladé-
fondiihdz is hasznalhatja.

Kizarélag olyan csokolddét valasszon, amelyik olvaszthaté

(pl. ét- vagy f6z6csokoladé, tortabevond). Ne haszndljon olyan
csokoladét, amelyben szildrd, nem olvaszthatd hozzdvaldk
taldlhaték, mint pl. mogyord, krokant, sz616 stb.

A csokoldadé- és pralinékészitét haztartdsi mennyiségek
feldolgozdsdhoz tervezték.

A készllék nem alkalmas pl. ipari létesitmények, mez6gazda-
sdgi telepek, reggeliztet6k Gzemi konyhdjdban valé hasznalat-
ra, illetve szalloddk, motelek stb. vendégei dltal valé haszna-
latra, valamint ipari célokra.

VESZELY gyermekek és elektromos késziilékek kezelésére
korlatozott mértékben képes személyek esetében

* A késziiléket nem hasznalhatjdk gyermekek és olyan szemé-
lyek, akik fizikai, szellemi vagy érzékeléssel kapcsolatos
képességeik miatt, illetve kell6 tapasztalat vagy megfeleld
ismeretek hidnydban nem képesek biztonsdgosan kezelni azt.
Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel.

» Ne hagyja, hogy a csomagoldéanyag gyermekek kezébe
keriljon. Tobbek kozoétt fulladasveszély all fenn!
VESZELY elektromos dram hasznélata kévetkeztében

» Az olvaszto tégelyt és a haldzati csatlakozét ne meritse vizbe
vagy egyéb folyadékba, ellenkez6 esetben aramiités veszélye
all fenn. Ha a késziilék vizbe esett, vagy mds mddon viz jutott
a belsejébe, ne hasznalja tovabb. Adott esetben azonnal
hizza ki a haldzati csatlakozét. Forduljon a keresked6hoz.
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+ Ne érintse meg a késziiléket vizes kézzel. Ne Gzemeltesse
a szabadban vagy magas pdratartalmu helyiségekben
(pl. garazsban vagy pincében).

+ Ne dugjon semmilyen targyat a készilék nyildsaiba,
ellenkezé esetben fenndll az dramiités veszélye.

+ Csak olyan, szakszer(ien beszerelt csatlakozdaljzathoz
csatlakoztassa a késziléket, amelynek a haldzati feszililtsége
megegyezik a készllék m(iszaki adataival.

« A csatlakozdéaljzatnak kdnnyen elérhetének kell lennie, hogy
sziikség esetén gyorsan ki tudja huzni a haldzati csatlakozot.
Ugy helyezze el a halézati vezetéket, hogy ne lehessen lerdn-
tani a késziléket.

* A hdldzati vezetéket nem szabad megtdrni vagy 6sszenyom-
ni. A halézati vezetéket tartsa tdvol a forro fellletekt6l és az
éles szélektdl.

» Ne haszndlja a készliléket, ha azon, a tartozékain vagy a halé-
zati vezetéken sériilést észlel, illetve ha a késziilék leesett.

» Soha ne lzemeltesse a készlléket felligyelet nélkdl.

» Hlzza ki a hdldzati csatlakozot a csatlakozdaljzatbdl, ...
... haszndlat utan,
... ha haszndlat kozben tGzemzavar Iép fel,
... miel6tt megtisztitja a készlléket,
... vihar esetén.
Mindig a haldzati csatlakozét hlzza, ne a haldzati vezetéket.

« Semmilyen valtoztatast ne hajtson végre a késziiléken.
A halézati vezetéket is csak szakember cserélheti ki.
A készlléken vagy a haldzati vezetéken sziikséges javita-
sokat bizza szakemberre vagy forduljon a keresked6hoz.
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A szakszer(tlenil végzett javitdsok jelentds veszélyforrdssa
vdlhatnak a készliléket hasznaldé személyre nézve.

VIGYAZAT éqgési sériilések/tiizveszély

* A késziiléket id6zitd kapcsoldval vagy elkllonitett tavirdnyi-
tasd rendszerrel haszndlni tilos.

+ Soha ne melegitse fel Gresen az edényt. A csokolddét mindig
a bekapcsolas el6tt helyezze bele az edénybe. Ne kapcsolja
be a késziiléket, ha nincs behelyezve az edény.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony targyak kdzelébe,
kozvetlenil a fal mellé vagy a sarokba.

* Ne takarja le a bekapcsolt késziiléket (pl. konyharuhaval vagy
ehhez hasonléval). A késziilék aljan taldlhaté szell6z6ényila-
sokat hagyja mindig szabadon.

.

- A csokoladé és az edény is felforrésodik. Ovakodjon a koz-
vetlen érintkezéstdl. Ne dugja az ujjat a forré csokoladéba.
Mindig hagyja el6szor kissé lehdlIni a csokoladét, miel6tt azt,
illetve a belemartott élelmiszert megeszi.

.

Az edényt kizarélag a fogantyunal fogja meg.

* Miel6tt megtisztitja a készlléket, varja meg, hogy az teljesen
lehdljon.

A késziiléket egyenes, stabil fellletre allitsa. Gondoskodjon

arrél, hogy ne tudjon véletlendil felborulni és a csokoladé ne
folyjon Ki.

+ Soha ne mozditsa el a késziiléket a behelyezett edénnyel
egyltt, amig a készililék be van kapcsolva, vagy ha még forré
a csokoladé. A csokolddé kildttyenhet és megégetheti Ont
vagy masokat.

.



VIGYAZAT - baktériumok

« Higiéniai okokbdl ne hasznalja fel Gjra az edényben taldlhaté
maradékokat, dobja ki 6ket. Minden haszndlat utdn tisztitsa
meg alaposan a késziléket.

FIGYELEM - anyagi karok

* A készliléket kizardlag a mellékelt edénnyel haszndlja. Soha
ne olvassza fel a csokolddét magaban az olvasztoé tégelyben.

* Ne melegitse fel az edényt a tlizhelyen.

+ Mivel a csokolddé kifréccsenése elkeriilhetetlen, a késziiléket
mindig stabil, egyenes, h6allé és froccsenésre nem érzékeny
aldtétre allitsa, amely konnyen tisztithatd és hozzaférhetd.
Viseljen ennek megfelel6 ruhdt vagy vegyen fel egy kotényt
vagy hasonlét.

« Tartson kell6 tavolsagot kiilénféle héforrasoktdl, pl. tlizhely-
lapoktdl vagy sitéktol.

« A csokolddé keveréséhez ne haszndljon hegyes vagy karcold
targyakat (pl. kést, villat), de még a mellékelt spatulat sem.
Ezek megkarcolhatjak az edény felliletét. Hasznaljon h6alld
fa- vagy mlanyagkanalat.

+ A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon surold hatdsu vagy
mardé tisztitdszert, illetve kemény kefét stb.

» A készlilék és tartozékai nem tisztithaték mosogatégépben.

+ Nem teljesen kizart, hogy egyes lakk- és m{anyag bevonatok
vagy kilonb6z6 butordpold szerek a késziilék csliszasgatld
talpait felpuhitjak és karositjak. Sziikség esetén helyezzen
a termék ala csiszasmentes alatétet, igy elkerililhetd, hogy
kellemetlen nyomok maradjanak a butoron.



Termékrajz (tartozékok)

, Kép nélkil:
fedél + 6 pralinéforma

olvasztd tégely
2 fiitési fokozattal
és kontroll-ldmpaval

10 m{ianyag K




Hasznalat

Az els6 hasznalat el6tt

1. Csomagolja ki a készliléket és ellendrizze, hogy minden
része megvan-e és sértetlen-e.

2. Mivel emberi fogyasztasra alkalmas élelmiszert allit el8,
minden hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a késziléket
(Iasd a ,, Tisztitas" fejezetet). Alaposan torélje szarazra a
részeket, miel6tt haszndlnd a késziléket.

A késziilék elhelyezése és csatlakoztatasa

1. A késziiléket egy stabil, egyenes felliletre allitsa. Mivel a
csokoladé kifréccsenése elkerilhetetlen, a fellilet legyen
h6allé és froccsenésre nem érzékeny.

2. Dugja be a haldzati csatlakozét egy csatlakozéaljzatba.

Csokoladé olvasztasa

VIGYAZAT - éqgési sériilések
/ ” \ - A csokolddé és az edény is felforrésodik. Ovakodjon

a kozvetlen érintkezéstdl. Ne dugja az ujjat a forré
csokoladdéba. Az edényt kizdrélag a fogantyujanal
fogja megq.

FIGYELEM - anyagi karok

+ A csokolddé keveréséhez ne hasznaljon hegyes vagy
karcolé targyakat (pl. kést, villat), de még a mellékelt
spatulat sem. Ezek megkarcolhatjak az edény fell-
letét. Hasznaljon h6allé fa- vagy mianyagkanalat.




2.

Tordeljen egy kevés csokolddét az edénybe, és helyezze az
olvaszté tégelybe.

Tegye rd a fedelet (a fedélen taldlhaté nyilds a hatoldalon
a hdlézati vezeték felett legyen).

Legfeljebb 100 g csokoladét tegyen az edénybe.
Ne t6ltse meg tllsdgosan az edényt!

A csokolddé olvasztdsahoz allitsa a be-/kikapcsolé gombot
a Il alldsba.
Az olvaszté tégely be van kapcsolva. A kontroll-ldmpa vildgit.

Amint a csokolddé olvadni kezd, folyamatos kevergetés
mellett apranként adjon hozza még tobb csokolddédarabot.

A csokolddét folyamatosan kevergetni kell, nehogy oda-
égjen.

Kb. 15 - 25 perc elteltével (a csokolddé mennyiségétdl és
fajtdjatol figgéen) a csokolddé folyékony és forré lesz.

4. Allitsa a be-/kikapcsolé gombot ...

... az | dllasba a csokolddé melegen tartasdhoz, pl. csoko-
l[ddéfondiinoz.

...a 0 alldsbha a késziilék kikapcsoldsahoz.

A kontroll-ldmpa kialszik, a készilék ki van kapcsolva.

Hasznalat utan

1.

2.

Allitsa a be-/kikapcsold gombot a 0 4lldsba.

A késziilék tisztitdsa el6tt huzza ki a haldzati csatlako-
z6t a csatlakozoaljzatbdl, és hagyja a késziléket lehdini.
Alaposan tisztitsa meqg a késztiléket (Iasd a ,, Tisztitas"
fejezetet).



Csokoladéfondii

A csokolddéfondiindz hasznalt élelmiszereket martsa kozvet-
lendl a fondl edénybe.

Vegye figyelembe:

+ A gylUmolcsdket, mint pl. az epret, sz616t, szedret, malnat,
mandarint szurja fel a mellékelt nyarsakra, és Ugy martsa
a forré csokolddéba.

+ A kekszet, babapiskétat és mds kemény siiteményt kézzel
martsa ovatosan a forré csokolddéba.

+ A palacsintadarabokat és hasonlé finomsagokat szurja a
nyarsra vagy egy villdra.

Recept 2 személyre

Hozz4avalok:

50-50 g ét- és tejcsokolddés tortabevond

75 g tejszin

esetleg 1cl konyak vagy cseresznyepalinka

izlés szerint: fehér kenyér kockdk/piskdta darabok, bandn
és/vagy korte szeletek, sz616 (vagy egyéb gylimadlcs)
Elkészités:

Forralja fel a tejszint, és izlés szerint adjon hozza egy kevés
konyakot vagy cseresznyepalinkat.

A csokoladéfondi azonban alkohol nélkil is izleni fog.
Torje szét, illetve apritsa fel a csokoladét lehetdleg kis
darabokra, és olvassza fel a forré tejszinben. Keverjen &ssze
mindent egyenletesen.

Tegyen fehér kenyér kockakat, piskotadarabokat és/vagy
gylmolcsdt a nydrsakra és martsa a forré csokolddéba.
Idénként keverje meg a csokolddét.
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Praliné készitése

VIGYAZAT - éqgési sériilések
Y4 l \ - Legyen Gvatos, amikor a forré csokolddéval megtdl-
tott formakat a hiitészekrénybe helyezi. Edényfogo-

val vagy hasonléval fogja meg 6ket.

1. Ovatosan &ntse a forré csokolddét
a kivant formdaba. Majd néhanyszor
tégesse meq a format, hogy a
folyékony csokoladé egyenletesen
oszoljon el a formaban.

A felesleges csokoladét lehlzhatja
a spatuldval.

2. Helyezze a megtoltott formakat a
gyorsabb leh(lés érdekében dva-
tosan a h(itészekrénybe.

Néhany hltdszekrényben toltétt éra utdn a pralinék
megszilardulnak.
3. Ovatosan nyomija ki a pralinékat a formabdl.

A pralinék leh(itése szobahémérsékleten is lehetséges,
azonban a hasznalt csokoladé fajtajatdl fliggéen
viszonylag sokdig tart. Ehhez helyezze a megtoltott
formakat a csepegtetd tdlcara. Amikor a pralinék meg-
szildrdultak, évatosan nyomja ki 6ket a formakbdl, és
hagyja 6ket a rdcson teljesen kih(lni.
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Tippek a csokoladé kivalasztasahoz

A praliné és a csokolddéfondi sikere nagymértékben fligg

a megfeleld csokoladé kivalasztasatol.

Vegye figyelembe a kdvetkez6 pontokat:

+ Hasznaljon lehet6leg magas kakadtartalmu, kereskedelmi
forgalomban kaphaté csokolddét. A tortabevond, ét- vagy
vagy f6z6csokoladé kiilénosen akalmas erre a célra.

+  Mogyorét, krokantot, joghurtot stb. tartalmazé csokolddé
nem megfeleld. Ezek odaéghetnek.

« Az olvasztdsiid6 a csokoladé fajtajatdl és mennyiségtdl
fliggéen 15 - 25 percet vesz igénybe.




Tippek a pralinékészitéshez

Sajat pralinéjanak elkészitése sordn semmi sem szab hatart
fantaziajanak. A kdvetkezé tippek segitenek Onnek a kezde-
tekben:

Soha ne 6ntson vizet a forré csokolddéba.

» Ha az olvasztott csokolddé tul folyékony, adjon hozzd még
egy kevés csokoladét.

A fényes felllet elérése érdekében adjon hozzd 2 tedskanal
kakad- vagy kdkuszvajat.

+  Killdnleges aromat kélcsdndzhet a folyékony csokolddé-
nak, ha pl. fahéjjal vagy chilivel, tejszinnel vagy kavéval
izesiti.

A magas alkoholtartalmu italok, mint pl. a whisky vagy
a cseresznyepalinka, kellemes aromat adnak. Azonban
ne hasznaljon tul sok folyadékot, kiildnben tul folyékony
lesz a csokoladé.

Miel6tt belednti a forrd csokolddét a formdkba, helyezhet
bele pl. egy mogyorét.

+ A formakat rétegesen is feltoltheti és két csokoladéfajtat is
haszndlhat a praliné elkészitéséhez, pl. egy vilagos és eqgy
sotét csokoladét.

Hagyja teljesen kih{Ini az egyik réteget, miel6tt a kovet-
kez6 csokolddéréteget raonti.

+ A két csokoladéréteg kozé helyezhet pl. mogyordt,
kukoricapelyhet vagy mazsolat is a formaba.



Tisztitas

f VESZELY - életveszély dramiités kdvetkeztében

+ A készllék tisztitdsa el6tt hizza ki a haldzati
csatlakozoét a csatlakozdaljzatbdl.

* A késziiléket nem szabad nedvességnek kitenni.
Ovja csepegb és spricceld viztél egyardnt.

c VIGYAZAT - égési sériilések
* Hagyjon minden részt leh(lIni, miel6tt megtisztitja.

FIGYELEM - anyagi karok

* A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon éles, karcold
vagy hegyes targyat, maré vegyszert, agressziv vagy
surolé hatdsu tisztitészert.

« A készllék és tartozékai nem tisztithaték mosogato-
gépben.

Tisztitsa meqg kézzel az edényt, a spatulat, a csepegtetd
talcat, a nydrsakat és a pralinéformakat meleg vizzel és
kimélé mosogatdszerrel.

2. Ovatosan torélje le az olvaszté tégelyt egy puha, enyhén
nedves kenddvel.

3. Alaposan torolje szdrazra a részeket, miel6tt Gjra haszndlja
vagy elpakolja 6ket.




Uzemzavar / hibaelharitas

* A készlilék nem + Be van dugva a hdlézati csatlakoz6
m(ikodik. a csatlakozédaljzatba?

* A csokolddé lassan  « Nincs megfeleléen behelyezve
olvad el. az edény?

« A kapcsold a Il alldsban van?

* Prébalkozzon egy mdsik
csokoladéfajtaval.

« A kis csokolddédarabok vagy a
reszelék gyorsabban olvadnak el,
mint a nagy darabok.
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Miiszaki adatok

Modell: 290 455
Halbzati fesziiltség: 230-240V ~50 Hz
Erintésvédelmi osztély: Il [O]

Teljesitmény: 25 watt
Felmelegedési id6: <15 perc

Made exclusively for:  Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.hu

Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy a termékfejlesztés

sordn miszaki és optikai valtoztatdsokat hajtsunk végre
az arucikken.



Hulladékkezelés

A késziilék és a csomagolds értékes, Ujrahasznosithaté
anyagokbdl késziiltek. Az anyagok Ujrahasznositasa csokkenti
a hulladék mennyiségét és kiméli a kdrnyezetet.

A csomagoléanyagok eltdvolitdsakor tgyeljen a szelektiv
hulladékgyjtésre. Papir, karton és kénny({ csomagoléanyagok
eltdvolitdsdhoz haszndlja a helyi gy{jt6helyeket.

Ezzel a jellel elldtott késziilékek nem kerlilhetnek
a hdztartasi hulladékba!

= Ont térvény kotelezi arra, hogy régi, nem hasznélatos
késziilékét a haztartasi hulladéktdl kilonvalasztva,
hulladékgy(jtében helyezze el. Régi késziilékeket
dijmentesen atvevd hulladékgyjtékkel kapcsolatban
az illetékes teleplilési vagy varosi hivataltél kaphat fel-
vildgositast.



Jotallasi jegy

Ezt a terméket a legUjabb gyartdsi eljdrasokkal allitottdk eld,
és szigord min6éségellenbrzésnek vetették ald. A Tchibo
Budapest Kft. (a tovdbbiakban: ,,Forgalmazdé”) garanciat vallal
a termék kifogastalan mindségéért.

JOTALLASI FELTETELEK:

A Forgalmazd — az egyes tartds fogyasztasi cikkekre
vonatkozd kotelezd jétallasrél sz616 151/2003 (IX. 22.)
Kormdanyrendelet alapjan — fogyasztdi szerzédés keretében
dltala értékesitett, jelen jotallasi jegyen feltlintetett, 4j tartds
fogyasztdsi cikkre 3 éves idétartamra kotelezd jotallast
vallal. A kdtelez6 jotallas 3 éves idbtartama a fogyasztasi cikk
fogyasztd részére torténd dtadasaval, vagy ha az lizembe
helyezést a Forgalmazé illetve megbizottja véqzi, az izembe
helyezése napjdval kezdddik. A kotelez6 jotallds Magyarorszag
kozigazgatdsi terliletén érvényes.

A jotallasiigény a jotallasi jeggyel érvényesithetd (151/2003.
(IX. 22.) Kormanyrendelet 4 . §. (1)).

A jotallasi jogokat a fogyasztdsi cikk tulajdonosa érvényesitheti,
feltéve, hogy fogyaszténak mindsiil. (A Ptk. 685 & d) pontja
alapjan fogyaszté a gazdasdgi vagy szakmai tevékenység
korén kivil esd célbdl szerz6dést kotd személy.)

A 49/2003. (VII. 30.) GKM rendelet 2. §-a értelmében, ameny-
nyiben a fogyasztd bemutatja az ellenérték megfizetését
igazolé bizonylatot, gy a fogyasztdi szerz6dés megkotését
bizonyitottnak kell tekinteni. A Forgalmazé kéri a Tisztelt
Vdsdrldkat, hogy a j6étallasi igények zokkendmentes érvényesi-
tése érdekében az ellenérték megfizetését igazold bizonylatot
feltétlendl 8rizzék meg!
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A Forgalmazo kéri tovabba a Vasarldokat, hogy a késziilék
hasznalatba vétele elott figyelmesen olvassak végig

a hasznalati (kezelési) atmutatot.

A Vasarlé jotallason és szavatossagon alapulé jogai:
Polgari Térvénykonyvrél sz6l6 1959. évi IV. térvény (,,Ptk."),
valamint az egyes tartds fogyasztasi cikkekre vonatkozo
kotelezd jotallasrol sz4616 151/2003. (IX. 22.) Kormanyrendelet,
tovdbbd a fogyasztéi szerz6dés keretében érvényesitett
szavatossagi és jotalldsi igények intézésérdl sz616 49/2003.
(VII. 30.) GKM rendelet szabalyozza.

A jelen j6tallasi jegybe foglalt kdtelezd jétallas a Vasarlok
torvénybdl eredd szavatossagi és egyéb jogait nem érinti.

A Forgalmazd tdjékoztatja a Tisztelt Vasdrldkat, hogy — mivel
Magyarorszdgon javitészolgdlatot nem mikédtet — a Vasdrldk
a jotallds alapjan 6ket megilletd jogok kdzil a kijavitas helyett
a kicserélést valaszthatjak.

A termék kicserélése esetén a j6tallasi id6 Ujrakezdddik.

A Ptk. 306. §-anak (1) bekezdése b) pontja szerint, ha a fogyasz-
ténak sem kijavitasra, sem kicserélésre nincs joga, vagy ha

a kotelezett a kijavitast, illetve a kicserélést nem vallalta, vagy
e kotelezettségének a Ptk. 306. §-dnak (2) bekezdésében
foglalt feltételekkel nem tud eleget tenni - valasztdsa szerint -
megfelel6 arleszallitast igényelhet vagy eldllhat a
szerz6déstdl, mely esetben a fogyaszténak a kifizetett vételar
visszajar.

A151/2003. (1X.22) Kormanyrendelet 7. §-a szerint, ha a fogyasz-
té a fogyasztdsi cikk meghibdsodasa miatt a vasarlastol
(Uzembe helyezéstél) szamitott hdrom munkanapon beldl
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érvényesit csereigényt, a forgalmazé nem hivatkozhat a

Ptk. 306. §-a (1) bekezdésének a) pontja értelmében
aranytalan tébbletkdltségre, hanem koteles a fogyasztasi
cikket kicserélni, feltéve, hogy a meghibdsodas a rendeltetés-
szer(i haszndlatot akaddlyozza.

A vasarlonak a jétalldson alapuld igénye érvényesitésével
kapcsolatos nyilatkozatat a keresked6héz kell intéznie.

A nem rendeltetésszer( haszndlat elkeriilése érdekében a
termékhez haszndlati (kezelési) Utmutatét mellékellnk.
Kérjiik, hogy az abban foglaltakat, sajat érdekében tartsa be,
mert a haszndlati Gtmutatoétdl eltérd hasznalat, kezelés folytan
bekdvetkezett hiba esetén a készllékért jétalldst nem vallalunk.
Nem vonatkozik a jotallas a kopasnak kitett részekre, a vizkd
okozta karokra és a felhaszndldsra kerll6 anyagokra sem.

A kotelez6 jotallds megsz(inését eredményezi a szakszer(itlen
szerelés és Gzembe helyezés, a j6tallasi idén belll torténd
illetéktelen beavatkozas.
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Kérjiik, a jotallasi jegyet nyomtatott

Termék megnevezése

betiikkel toltse ki!

Jotallds kezdete

Gyartoé:

Tchibo GmbH
Uberseering 18
22297 Hamburg

NEMETORSZAG

Importér:

Tchibo GmbH
Uberseering 18
22297 Hamburg

NEMETORSZAG

Cikkszdm: HU 290 455

Forgalmazé:

Tchibo
Budapest Kft.
2040 Budadrs
Iparos u. 3-5.

MAGYARORSZAG



Cikkszam: HU 290 455
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