=l Kicsi piteformak

Tehib

Termékismertet6 és recept

Kedves Vasarlonk!

A siit6forma levehetd aljanak készénhetGen a pite kiilonésen kdnnyen
vehetd ki a formabdl. gy a siitemény még jobban sikeriil, és eqy szép
tanyéron mar télalhatja is.

Az Gtmutatéhoz egy receptet is mellékeltiink, igy Gj piteformait
azonnal kiprébalhatja.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék haszndlatdban! J6 étvagyat!

A Tchibo csapata
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Fontos tudnivaldk

A piteformdk kizdrdlag sit6ben valé haszndlatra alkalmasak +200 °C-ig.
Ne vegye mds célra igénybe!

A forré stité6formakkal dvatosan banjon. Haszndljon edényfogé ruhat.
Egési sériilés veszélye all fenn!
Tapaddasgatlé bevonat

A sttéformak és az aljak tapaddsgatlé bevonattal vannak ellatva, aminek
kdszénhetden a kész tészta konnyen vehetd ki a formakbal.

Tovabbi elénye, hogy megkdnnyiti a sit6forma tisztitasat.

A bevonat épsége érdekében ne haszndljon éles vagy hegyes eszkozt a
slitéshez vagy tisztitdshoz, tovdbba ne vagja fel a tésztat a piteformdban.
Amennyiben a tészta leragadna, haszndljon a kivételéhez gumis éllel
ellatott spatuldt vagy hasonlét.

Az els6 hasznalat elott

Tisztitsa meg a stitéformak részeit meleqg vizzel és kevés mosogaté-
szerrel. Majd tordlje szdrazra a részeket, igy nem lesznek foltosak.
A sitéformak és az aljak mosogatégépben nem tisztithatdk.
Hasznalat

Kenje ki a stit6formdkat haszndlat el6tt némi vajjal vagy margarinnal.
Adott esetben szdérja meg liszttel.

Helyezze a siit6formak aljat a siitéformdba a lyuk f6lé. Ugyeljen arra,
hogy a tészta betdltésekor a forma alja ne legyen elcsuszva.



Miel6tt kiveszi a pitét a formdbdl, varja meg, hogy a tészta és a piteforma
lehdljon. Ez id6 alatt stabilizalodik a tészta, és levegbréteq képzbdik a
tészta és a slitéforma kozott.

A tészta kivételéhez helyezze a stit6formakat egy
henger alaku targyra, ami valamivel kisebb a stit6-
forma aljan 1év6 lyuknal.

Szlikség esetén egy gumis éllel ellatott spatulaval

vdlassza el a tésztat a forma oldalatél, és huzza le
dvatosan a forma szélét.

Véqliil egy tésztaspatuldval emelje le dvatosan a pitét a forma aljarél.

A sit6format és annak részeit lehet8leg kozvetlenil a hasznalat utdn
tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a tésztamaradék eltavolitdsa.
A sttéforma részeit egybdl tordlje meg, és szaraz helyen térolja 6ket.



Pite bogyds gylimolcsokkel

Hozzdavalék négy piteformahoz

250qg liszt

60 g cukor
1csipet soé

1 tojdssargdja

125¢ hideg vaj

2 ek hideg viz

vaniliapuding és friss bogyds gylimdlcsok a pite tetejére
kevés vaj vagy margarin és liszt a formdkhoz

Elkészités

1.

2.

Keverje el a tojdssdrgdjat vizzel.

Gyurja 6ssze a lisztet, a cukrot, a sét, a vajat és a tojaskeveréket sima
tésztava.

Ossza négy részre a tésztat, és tegye kb. 30 percre a hiitébe.
Melegitse el6 a siitdt 160 °C-ra (Iégkeveréses).

Kenje ki a formdkat némi vajjal vagy margarinnal, és esetleq lisztezze
ki 6ket.

Bélelje ki a stit6formakat a tésztdval, és szurkalja meg a fogpiszkald-
val, hogy a tészta sités kdzben ne hélyagosodjon fel.

A kicsi pitéket a stitd kozépsd sinén siisse kb. 15-20 percig.



8. Hagyja kih(Ini a pitéket, majd a leirtak szerint vegye ki a formabdl.
9. Készitse el a vaniliapudingot, és ossza szét a négy kosarkaba.

10. Mossa meg és csepegtesse le alaposan a gylimolcsoket.

1. A gylimodlcsdkkel boritsa be a kosarakat.

Jo étvagyat kivanunk!
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