=3 Mini kuglofformak
Tehibe - e
(hu) Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikonbdl késziilt mini kugléfformdk nagyon rugalmasak
és tapaddsmentes feliiletiiek. igy a kugl6fokat kiilondsen
konnyen kiveheti beldliik - dltalaban nincs sziikség a formdk
kivajazdsara.

A szilikon siit6formdk élelmiszeripari mindségii, hGalld,
hideqt(ird és formatarté anyagbdl késziiltek, a tészta

nem fut ki bel6liik, siit6lap nélkiil is hasznalhatok és
mosogatégépben tisztithatok.

Jo étvdgyat kivanunk!

A Tchibo csapata
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Fontos tudnivalok

« A siit6formdk -30 °C és +230 °C kozotti hmérsékleten
hasznalhatok.

+ A siit6formak csak siitoben, mikrohullamu siitében és
fagyasztoban hasznalhatdk. Ne hasznalja Gket rendelte-
tésiiktdl eltérd célral Vegye figyelembe a siitd, illetve

a mikrohulldmd siité gyartdjanak tandcsait is.

- Ne vagjon fel ételt a siit6formakban, és ne hasznaljon
benniik éles vagy hegyes targyakat.

Ez megrongélhatja a formakat.

- A formdkat ne helyezze nyilt Iangra, f6zG6lapra vagy a siit6
aljara.

- Asiit6formdk mosogatdgépben tisztithatok. Azonban ne
tegye Gket kozvetleniil a fiitGszalak folé.



+ A zsiradékokkal val6 érintkezés miatt a siit6forma feliiletén
eqy id6 utan sotét elszinez6dések jelenhetnek meg.
Ezeknek nincs egészségkarositd hatasuk, illetve nem
befolydsoljak a siitéforma mindségét vagy funkcidjat.

- A siit6formék anyaganak koszonhetden a siitési id6 akar
20%-kal is lerdvidiilhet, amikor bevalt receptjeit alkalmazza.
Vegye figyelembe siit6jének gyartéi adatait is a hdmérsék-
let és a siitési id6 vonatkozasaban.

Az elso hasznalat elott

D> Tisztitsa meg a formakat forrd vizzel és eqy kevés
mosogatészerrel. A tisztitdshoz ne hasznaljon maré
tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

D> Végiil kenje ki a stitdformak belsejét semleges étolajjal.



Hasznalat

- Miel6tt megtdltené a siitéformdakat, mindig Gblitse ki Gket

hideg vizzel.

+ A formdk kizsirozasa csak ...

... az els6 hasznalat el6tt,

... mosogat6gépben valé mosogatds utan,

... zsiradékmentes (pl. piskétatészta) vagy nagyon nehéz
tésztak siitésekor sziikséges.

- Vegye ki a racsot a siitébdl, és helyezze ra a formékat,

miel6tt megtditené Gket. gy kénnyebben helyezheti a

siitébe.

- Miel6tt kiveszi a kugldfokat a formdkbdl, hagyja a formakat
kb. 5 percig hilni a rdcson. Ez id6 alatt megszildrdul a tész-
ta, és levegdréteq képzGdik a kugldfok és a forma kozott.

- A siit6formét lehet6leg kozvetleniil a hasznélat utan tisz-
titsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a tésztamaradékok
eltavolitasa.



Citromos kuglof

Hozzdvalok 12 darab siitoformahoz
Elokészités: kb. 10 perc | Siités: kb. 20 perc
Mini kugloéfonként kb. 175 kcal

A tésztahoz:

2 db kis méret(i kezeletlen citrom
2 tojas (M-es méret)
100 ml napraforgéolaj
1/2 vaniliardd bele
100 ml &svanyviz

110 g cukor

s6

100 g liszt (BL 51)

2 tk. siitépor (8 g)

A mdzhoz:

8 ek. porcukor

2 ek. citromlé



Elkészités

1. Melegitse el a siit6t 200 °C-ra (alsé-felsd siités) vagy
180 °C-ra (Iégkeveréses siit6). Mossa meg forrd vizzel
a citromot, szdritsa meg és reszeljen le 2 tedskanalnyi
héjat. A siitéformakat helyezze a siitéracsra a megtol-
téshez.

2. HabverGvel keverje habosra a tojésokat az olajjal,

a citromhéjjal, a vaniliabéllel, a vizzel, a cukorral és
2 csipet soval.

3. Szitdlja rd a lisztet és a siitGport és eqy spatuldval
gyorsan keverje 0ssze. Ne keverje tUl sokdig a tésztat,
kiilonben tdl nyulds lesz.

4. Toltse a tésztat a siit6formakba. Siisse a siiteményeket
a siitében (kdzépen) kb. 15-20 percig.

Vegye ki a siit6bdl és hagyja leh(lni a siteményeket
a formakban.



5. Vegye ki a formakbdl a siiteményeket és hagyja 6ket
a siitéracson teljesen kihdlni. A mazhoz keverje 6ssze
a porcukrot a citrom levével egy kis talkdban.
Véqiil vonja be a leh(lt siiteményeket a mazzal.
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