Siutoforma

(hw) Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

Uj stit6formajaval elkészitheti a legfinomabb siiteményeket.
Majd a siit6format zérja le a szallité fedéllel, igy praktikusan
tarolhatja a siiteményt vagy egyszeriien magaval viheti
piknikre, iskolai innepségre vagy hasonlé eseményre
anélkiil, hogy a siitemény dsszenyomdédna vagy kiszérédna
a morzsa.

A termékismertetében egy receptet is talal, igy Gj stit6-
formajat azonnal kiprébdlhatja.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék hasznalatdban!
Joé étvagyat kivanunk!
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Tapaddasgatlé bevonat

A siit6forma tapadasgatlé bevonattal van ellatva, aminek
kdszénhetben a kész tészta konnyen kivehetd a formabdl.
Tovabbi el6nye, hogy megkonnyiti a sitéforma tisztitasat.

+ A bevonat épsége érdekében ne hasznaljon éles vagy
hegyes eszkdzt a siitéshez vagy a tisztitdshoz. Ne szele-
telje fel a siteményt a formaban.

Amennyiben a tészta leragadna, a kivételéhez gumis éllel
ellatott spatuladt vagy hasonlét hasznaljon.

Az elsdé hasznalat elott

> Minden részt tisztitson meg meleg vizzel és kevés moso-
gatdszerrel.
Majd azonnal tordlje szdrazra a részeket, igy nem lesznek
foltosak.
Sem a stit6forma, sem a fedél nem tisztithaté mosogaté-
gépben.

Hasznalat

A forré siitéformat 6vatosan vegye ki a siit6bal.
Mindig hasznaljon edényfogé ruhat!
A forré format egy héallé alatétre helyezze.

> Hasznalat el6tt kenje ki a format némi vajjal vagy mar-
garinnal. Szlikség esetén lisztezze is ki. Stitépapirt is
haszndlhat.

> Miel6tt kiveszi a siteményt a formabdl varja meg, hogy
a tészta és a stitéforma egy kissé lehdljon (legaldbb
10 percet). Ez id6 alatt stabilizalédik a slitemény, és
levegbréteg képzO6dik a tészta és a sitéforma kozott.



>

A stt6format lehet6leg kozvetleniil a hasznalat utdn
tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a tésztamaradék
eltdvolitdsa. A leragadt tésztamaradvanyokat puha sértés
kefével tudja eltdvolitani a mélyedésekbdl. A foltképz6dés
elkeriilése érdekében régton a mosogatds utan torolje
szdrazra. A stt6format szdraz helyen tarolja.

Sem a stt6forma, sem a fedél nem tisztithaté mosogaté-
gépben.

A szallito fedél

>

Soha ne tegye a siit6format a szallité fedéllel egyiitt

a forré siitobe!

Hagyja lehdIni a siteményt és a format, miel&tt rateszi

a szallito fedelet.

Miel6tt felemeli a stit6format, ellenérizze, hogy a szallité
fedél megfelelSen illeszkedik-e a formdra. A fedélnek hall-
hatdan és érezhet6en be kell kattannia.

A fedél levételéhez hizza fel a fedelet el6szdr a fllénél
fogva az eqgyik hosszu oldaldn, majd vegye le a formarol.
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Citromos siitemény

Hozzavalok 1 siitéformahoz (kb. 18 szelet)

Elkészités: 30 perc | Siités: 60 perc
Darabonként kb. 255 kcal, 3 g fehérje, 13 g zsir, 30 g szénhidrat

A tésztahoz A mazhoz:
250 ¢ puha vaj 100 g porcukor
5 tojds 100 ml frissen facsart
2tk sitépor citromlé
2504 cukor
2504 liszt
1tk bio citrom

reszelt héja
zsir a forma kikenéséhez

Elkészités

1. Zsirozza ki a format.

Melegitse el6 a sit6t 180 °C-ra (alsé/felsd stitéssel) illetve
160 °C-ra (Iégkeveréssel).

2. A vajat és a cukrot keverje habosra. Alaposan keverje
hozzd egymas utan a tojasokat, és adja hozza a citrom
héjat.

3. Keverje el a lisztet a stéporral, és keverje hozza a tébbi
hozzdavaldhoz.

4. Toltse a tésztat a sit6formadba, és simitsa el. Slsse a siite-
ményt (kozépen) kb. 60 percig, révid ideig hagyja leh(ini.

5. Boritsa ki a siteményt a formdbdl. Keverje &ssze a citrom-
levet és a porcukrot. Készitsen egy fapalcikaval tébb lyukat
a stiteménybe, és kenje rd a citromlé keveréket.
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