Kedves Vasarlonk!

Ez a 3D szilikon siit6forma kekszek és siitemények
elkészitésére is alkalmas. igy az elkésziilt
siiteményt kiilondsen konnyi kivenni beldle -
dltaldban nincs sziikség a forma kizsirozdsdra.

A szilikon siit6formdk élelmiszeripari mindséq,
gyiimdlcssavakkal szemben ellendlld, hdalld,
hidegtiiré és formatartd anyagbdl késziiltek,
a tészta nem fut ki beldliik, siitélap nélkiil is
haszndlhatdk, és mosogatdgépben tisztithatok.

Jégkocka vagy csokolddé praliné készitésére is
alkalmas.

A termék haszndlatdhoz sok oromet kivanunk!

A Tchibo csapata

Fontos tudnivalok

© (e A siit6forma -30 °C és +230 °C kozotti
@ hémérsékleten hasznélhato.

. A siitéforma a siit6ben felforrésodik, ezért
@ csak edényfogdval vagy hasonldval fogja
meg.
A A siitéforma hasznalhat6 a fagyasztoban is.
Ne haszndlja rendeltetésétdl eltérd célral
. “ ﬁ) A siit6format ne helyezze nyilt lang-
@ @ ba, f6z6lapra, a siitd aljdra vagy mas
héforrasra.
. Q Ne végja fel az ételt a siit6formaban, és ne
haszndljon benne éles vagy hegyes targya-
kat. A siit6forma megsériilhet kozben.

- A siitéformat az elsd hasznalat el6tt és minden
hasznalat utdn meleg vizzel és némi mosogat6-
szerrel tisztitsa meg. A tisztitashoz ne hasznaljon
maro tisztitdszereket vagy sdroldszivacsot.

. A siit6forma mosogatdgépben is tisztithato,
azonban ne tegye kozvetleniil a f(itdszalak

folé.

3D keksz siitoforma

(hu) Termékismertetd és recept

« A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6forma

feliiletén eqy id6 utan s6tét elszinez6dések jelen-
hetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatdsuk, illetve nem befolyasoljak a siitéforma
mindségét vaqy funkciojat.

- A siitéforma anyagdnak koszonhetden a siitési id6

akdr 20 %-kal is lerovidiilhet, amikor bevalt recept-
jeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jének gyartdi
adatait is a hdmérséklet és a siitési id6 vonatkoza-

saban.

Az elso hasznalat elott

« Tisztitsa meq a siit6format forré vizzel és egy kevés

mosogatdszerrel. A tisztitashoz ne hasznéljon mard
tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

- Ezt kbvetGen kenje ki semleges étolajjal a siit6forma

mélyedéseit.

Hasznalat

- Miel6tt megtéltené a siit6format, mindig oblitse ki

hideg vizzel.

- Ha sziikséges kenje ki egy kevés semleges étolajjal

a siitéforma mélyedéseit.

« A formak kizsirozédsa csak ...

.. az els6 haszndlat el6tt,

...mosogatogépben valé mosogatds utan,

.. zsiradékmentes (pl.: pisk6tatészta) vagy nagyon
nehéz tésztak siitésekor sziikséges.

- Vegye ki a racsot a siitébdl, és helyezze ra a

siitéformat, miel6tt megtolti a mélyedéseket.
fgy konnyebben helyezheti a siitébe.

- Miel6tt a kekszeket kiveszi a mélyedésekbdl, hagyja

a siitéformét eqgy siitéracson teljesen kihdini.

+ Asiitéformat lehet6leg kézvetleniil a hasznalat utan

tisztitsa meg, mert ekkor a legktnnyebb a tésztama-
radékok eltavolitdsa.
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Recept
Hozzavalok 24 darabhoz
A tésztdhoz:
160 g liszt
80 gvaj

1tojds (M méret)

40 g finom cukor

30 g dardlt mogyord

1 csomag Bourbon vanilids cukor

1/2 tk. Spekulatius fliszerkeverék (fahéj, szegfiiszeq,
gyombér, szerecsendid, szegfiibors, kardamom)

1csipet s6

A dekoralashoz:

80 g porcukor

5 tk. citromlé

szines tortadara és cukorgydngyok

Elkészitési id: kb. 25 perc (+ hiitési, siitési és
lehdlési id6)

Elkészités

A lisztet szitalja bele eqgy keverdtalba. A vajat kis
darabokban ossza el rajta. Adja hozzd a tojast, a
cukrot, a dardlt mogyordt, a vanilids cukrot, a Spekula-
tius fliszerkeveréket és a s6t, majd az egészet kézzel
gylrja dssze sima tésztdva. A tésztat frissentartd
folidba csomagolva kb. 30 percre tegye a hidegre.

Melegitse eld a siitdt 180 °C-ra (als6-felsd siités; I18gke-
veréses: 160 °C). Oblitse ki a siit6format hideq vizzel.
Tépjen le didnyi méret(i tésztadarabokat, és nyomkodja
azokat a siit6forma mélyedéseibe. Kézzel vagy nyujté-
faval egyenletesen nyomja le az egészet. A kialld
tésztat tavolitsa el egy késsel vaqy tésztakapardval.

Siisse a kekszeket a kozépsd sinen 13-15 percig.
Majd hagyja Gket a formdban teljesen kihdlni, és
dvatosan veqye ki a mélyedésekbdl.

A diszitéshez keverje simdra a citromlevet és a por-
cukrot. Vonja be vele a kekszeket, és kedve szerint
diszitse szines tortadardval vagy cukorgyongydkkel.
Hagyja megszaradni.

Tovabbi otletek a diszitéshez:

Csillagok: Vonja be cukormazzal a kekszeket, majd
szdrja meg ehet6 csillamporral.

Pingvinek: Diszitse a kekszeket cukormdzzal és
olvasztott étcsokolddéval pingvin kinézetre. Ehhez

a bevonatokat tdltse kis nyilasd habzsakokba, és igy
fesse be a kekszeket. A cukorgydngy szemeket nyomja
a még nedves méazba.

Jegesmedvék: Diszitse a kekszeket cukormdzzal
jegesmedve kinézet(ire. Ehhez a cukormazat téltse kis
nyilasd habzsakba, és igy készitsen mackdbundat.
A cukorgydngy szemeket nyomja a még nedves mazba.

Kardcsonyfa: Fesse meg a cukormazat zold ételfes-
tékkel, tdltse kis nyilasu habzsakba, majd rajzoljon
feny6agakat a kekszekre. Piros cukorgydngydkbdl
kardcsonyi gomboket aggathat a fenyGkre.

Recept:
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