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180 °C
15 - 18 perc

]

Siitési tanacsok

+ Legjobb, ha kézvetlendl a hit6bél kivett tésztaval dolgozik.
Ha a tészta megmelegszik, nehezebben valik le a kiszuré-
rél. A maradék tésztat inkdbb tegye vissza a hiitészekrény-
be, és mdsik hideg tésztdval dolgozzon tovabb.

+ Ha atészta a hiités ellenére is nehezen vélik le a kiszuroérol,
szbrja meq liszttel még a kiszuras elétt.




Tisztitas

D> A kiszUrdkat az els6 hasznalat el6tt és kozvetlenlil minden
haszndlat utdn meleg vizzel és kevés mosogatdszerrel
mossa el.

A kiszurék mosogatégépben is tisztithatdk.

f FIGYELEM - a kiszlrdk pereme éles!

- Ovatosan bénjon a kiszurékkal, kiildnésen kézi
mosogatas kdzben.

- Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jatsszanak
a kiszurdkkal.




~Téli erdo" csokis kekszek

Hozzavalok (kb. 5 kekszformdahoz és eqy aljhoz)

A tésztahoz: A cukormazhoz:
185qg liszt 80g¢ porcukor
1 tojas 3-4 tk. citromlé

55¢ finom cukor

1csipet s6

90¢g puha vaj

1/2 vaniliardd (annak a bele)
159 cukor nélkili kakadpor

Ezenkiviil:

liszt a munkafelilet beszérasahoz

Elkészités

Elkészitési ido kb. 20 perc (+ hiitési és siitési ido, valamint
leh(ilési és szaradasi id0)

1. A lisztet szitdlja bele egy talba. A vajat kis darabokban
ossza el rajta. Adja hozza a tojast, a cukrot, a sét, a vanilia
belét és a kakadport, majd gyurja dssze kézzel az egészet
sima tésztava.

2. A tésztat frissentarto félidba csomagolva kb. 30 percre
tegye a hidegre.

3. Melegitse el6 a siit6t 180 °C-ra also-felsé sttéssel.
Bélelje ki a tepsit stitépapirral.



10.

1n.

. A tészta kb.1/3-at (1. dbra) nydjtsa ki kb. 12 mm vastagra

(2. 3bra), ez lesz a téli erd6 alja.

. Készitsen lyukakat a téli erd6 aljaba a lyukasztéval az

elképzelése szerint (3. dbra), ide fogja kés6bb bedugni
a kekszformakat.

. A maradék tésztat nyujtsa ki egy belisztezett munkafeli-

leten kb. 7 mm vastagra (6. dbra), és szurja ki kekszeket
a kiszuréformakkal (7. dbra).

. Helyezze a kekszeket a tepsire, és stisse 10-12 percig a

kdzéps6 sinen (8. abra), a nagyobb felilet( talajt sisse
kb. 15-18 percig (4. dbra). Véqgil hagyja teljesen kih{Ini.

. A kekszek diszitéséhez keverje 6ssze a porcukrot a citrom-

lével, hogy egy krémes mdaz keletkezzen.

. Toltse a mazt egy kis lyukl habzsdkba, és rajzolja kérbe

vele a kekszek szélét (9. dbra), hogy azok mutatds keretet
kapjanak.

Helyezze az aljat egy egyenes, szildrd és kdnnyen tisztit-
hato aldtétre. A cukormaz kifolyhat a lyukakon keresztdil,
az aldtét igy dvja a felliletet.

A maradék mazat a kekszformak az aljban torténd rogzité-
séhez hasznalja (10. és 11. dbra). Varja meg, amig minden
teljesen megszdrad.
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www.tchibo.hu/utmutatok



» Javasoljuk, hogy olyan alatétet valasszon, amelyen
a késObbiekben is tarolhatja a ,,téli erd6t"”, és esetleg
szallithatja is rajta. Ha a kész ,,téli erd6t"” at szeretné
helyezni egy masik aldtétre, az megrongalédhat.

+ A cukormazat az erdé diszitéséhez kedve szerint
szinezheti. Ehhez lehetbleg ételszinezéket hasznaljon,
mert az nem higitja fel a mazat.

* A kekszformadk a lyukakban valé rogzitése slrld mazzal
a legegyszerdbb.
» Ha mas, stitéport tartalmazé recept alapjan készit

kekszet, akkor a tészta jobban megndéhet, ekkor a
keszformakat vékonyabbra kell kinydjtani.
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