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Nemesacél
gyimolcslé-leparlé edény
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Kedves Vasarlonk!

A g6zzel torténd leparlasnal a viz felforr a vizforralé edényben, és a g6z
a gylijtéedény télcsérén keresztiil felszall a gylimélcskosar betétbe.

A g6z hatasdra a novényi sejtek kipukkadnak és leadjak a gylimdlcslevet,
amely a gyiimélcskosdr nyildsain keresztiil a gy(jtéedénybe szivarog.

A z6ldséget és a gylimolcs6t nem kell megf6zni, hanem csak g6zben
feheviteni. igy a legnagyobb mértékben megmaradnak az aromék,
szinanyagok, dsvanyi anyagok és vitaminok.

A baktériumok és csirdk elpusztulnak a g6zzel torténd parlas soran.

A gyiimdlcslé kimélé mdédon, mesterséges izanyagok vagy tartésitészerek
hozzdadasa nélkiil késziil, és sokaig elall.

A gyiimélcslé pdrlasnal nagy mennyiségl gylimodlcsot, zoldséget vagy
hasonlét dolgozhat fel, és kiilondsen sok levet nyerhet beldle.

A gyiimdlcs6k magozasara és hdmozasara nincsen sziikség. A gyiimolcslé
leparlas kiléndsen alkalmas a lehullott gylimélcsok feldolgozasara. Csak ki
kell vagni a hibas részeket.

A szett részeit kiilon-kiilon is hasznalhatja - a vizforralé edényt pl. f6z6-

s

edényként fedbvel, a gylimélcskosar betétet szlir6ként.

A beépitett t6It6cs6 segitségével keskeny livegekbe is konnyedén toltheti
a folyadékot. Nincs szilikség hozza tolcsérre.

A lepdrolt gyimoélcslé klasszikusan felhaszndlhaté hazi készitésl gylimélcs-
zselé el6allitasdhoz. A megmaradt gyliimdlcsdarabokat a gylimélcslé kinye-
rése utan olyan finomsdgok eldallitdsahoz hasznalhatja, mint pl. gyiimdlcs-
piiré vagy a ,,gylimélcsbor".

Kivanjuk, legyen 6réme a termék haszndlataban, és j6 étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata

‘Q www.tchibo.hu/utmutatok
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Biztonsagi eldirasok A

Figyelmesen olvassa el a biztonsagi
el6irdsokat, és az esetleges sériilések
és kdrok elkerlilése érdekében csak
az utmutatéban leirt médon hasznalja
a terméket.

Orizze meg az Gtmutatét, hogy sziikség
esetén kés6bb ismét at tudja olvasni.
Amennyiben megvalik a terméktél, az
Utmutatét is adja oda az Uj tulajdonos-
nak.

Rendeltetés

« A gyimolcslé-leparlé edény gylimaél-
csokbol, zoldségekbdl és zoldflisze-
rekbél készilt levek elkészitésére
szolgal.

+ A terméket gaz-, villany, indukcios és
keramialapos f6z8lapon is hasznal-
hatja. Az edény max. 180 C-ig a siit6-
ben is haszndlhaté.

* A vizforralé edény f6z6edényként is
hasznalhaté.

+ A gyimadlcskosar betét sziréként is
hasznalhaté.

« A termék magadnjelleg(i felhaszna-
lasra alkalmas, Gizleti célokra nem
haszndlhaté.

+ Csak az utmutatdban leirt médon
hasznalja a terméket, ne hasznalja
rendeltetésétdl eltérd célra.

VESZELY gyermekek és késziilékek

kezelésére korlatozott mértékben

képes személyek esetében

« A terméket nem hasznalhatjak
gyermekek és olyan személyek, akik
fizikai, szellemi vagy érzékeléssel

kapcsolatos képességeik miatt, illetve
kell6 tapasztalat vagy megfeleld
ismeretek hidnydban nem képesek
biztonsdgosan kezelni azt.
Felligyelje a gyermekeket, hogy ne
jatsszanak a késziilékkel.
A termék felhevitésétél kezdve annak
teljes leh(léséig tartsa tavol téle a
gyermekeket.

* Ne engedje, hogy a csomagoldanyag
gyermekek kezébe kerlljon. Tébbek
kozott fulladdsveszély all fenn!

VIGYAZAT - égési/forrazasi

sériilések és tlizveszély

« A gylimolcslé-leparld edény és a tol-
télvegek hasznalat kdzben nagyon
felforrésodnak! A vizforrald és a gy(ij-
téedényt, a gyimolcskosar betétet,
a toltécsovet, a csiptet6t, a fogantyd-
kat, a fed6t és az Givegeket csak
edényfogd ruhdval, sitékesztylivel
vagy hasonléval fogja meg!

+ A forrasban 1évé viz és a vizg6z forra-
zasi sériléseket okozhat. Hasznalat
kdzben ne nyuljon a gylimolcslé
leparlé edénybe. Kiilénésen a fedd
felnyitasakor Gigyeljen a tavozo gbzre.

+ Az edény gaztlzhelyen valé haszna-
latakor a ldng nem érhet tul az edény
aljanal.

+ A gylimolcslé attoltéséhez csak olyan
sérilésmentes lvegeket hasznaljon,
amelyek legaldbb 100 °C-ig h6alldk.

+ Az attoltés sordn nagyon évatosan
jarjon el. Ugyeljen arra, hogy a tél-
télveg ne csusszon ki a kezébdl,



a toltécsé pedig ne csdszhasson ki
az liveg nyakabdl.

Hasznaljon csuszasgatlé edényfogot,
slit6keszty(t vagy hasonlét!

» Haszndlat kdzben a gylimolcs leve
froccsenhet. H64lIG, froccsenésre
nem érzékeny, kdnnyen tisztithatd
kérnyezetben dolgozzon.

* Miel6tt levenné a csiptetdt, minden-
képpen helyezze a tolt8csbvet a télItd-
Uvegbe.

Nem szabad onnan kicsdsznia.

Ha a vizforral6é edényben siit, parol
vagy olajban sit:

+ Olaj vagy zsir felforrositasa kdzben
ne helyezze a fed6t a vizforrald
edényre. Az edényben 1év6 forré
zsiradékot soha ne hagyja felligyelet
nélkdl! A forrd zsiradék kdnnyen
meggyullad. Tlizveszély all fenn!

» Az ég06 zsiradékot soha ne vizzel oltsa
el. Robbandsveszély! Ha a zsiradék
meggyulladna, étolaj és zsir oltdsdhoz
megfeleld tizoltéeszkdzt hasznaljon.

FIGYELEM - anyagi karok

* Ne melegitse a gylimdlcslé-leparolé
edényt Uresen, ne hagyja, hogy a
folyadék teljesen elpdrologjon belGle,
és ne tegye a gylimolcslé-lepdrold
edényt vagy annak részeit 180 °C
feletti hdmérsékleten a siitébe.

Ez az anyag elszinez6déséhez, vala-
mint az edény tartds kdrosoddsahoz
vezethet.

Ha egy érdnal hosszabb ideig hasz-
nalja a terméket, ellendrizze rend-
szeres id6kdzonként, hogy van-e még
elegendd viz a vizforralé edényben.
Sziikség esetén toltson még vizet
bele.

A t6ltbcsovet tartsa tavol a forro
f6z8laptdl, gazf6zd langjatodl és
hasonléktél.

Az Gvegfed6vel dvatosan banjon,
hogy elkeriilje az erds it6désekbdl
vagy hasonlé sériilésekbdl keletkez8
kdarokat. Az er6sen megkarcolédott
vagy megrepedt fedé nem hasznal-
hatd, mivel eltérhet.

Ne h(itse le az livegfed6t hirtelen
hideg vizzel (sokkolas).

A fedd fogantyujat tarté csavar a
hasznalat soran id6ével kilazulhat.
Szlikség esetén hlzza meg a csava-
rokat egy megfelel csavarhuizéval.
Csak kézzel hlzza szorosra az anya-
csavart.

Haszndlat el6tt ellendrizze, hogy
az edény alja és a f6z6felllet tiszta
legyen.

A f6zés sordn ne hasznaljon éles vagy
hegyes targyakat. Az edényben csak
fa vagy h6allé mlianyagbdl készlt
konyhai segédeszkdzdket hasznaljon.
Fém konyhai segédeszkdzdk megkar-
coljdk az edény felliletét és csokken-
tik az élettartalmat. Kdzvetlenil az
edényben ne vagjon fel élelmiszert.



« A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon
maro vegyszert, illetve agressziv vagy
surolé hatdsu tisztitdszert.

Ha a vizforral6 edényt f6z6edényként

hasznalja:

« Forré vizbe csak egyidej( kevergetés
mellett tegyen soét.

« A forré vizforralé edényt a talaldshoz
mindig egyenes, h6allé alatétre
helyezze.

1

« A gylimolcslé-leparld edény -

mint minden nemesacél edény
- a nagy hé kovetkeztében
elszinez6dhet. Ez nem jelent
anyaghibat, és nem befolya-
solja az edény mindségét és
funkcidjat.

Az energiatakarékos f6zés
érdekében, vdlasszon az edény
aljanak atmérdjével megegyez6
méret( f6z6lapot. Amikor az
edény elérte a megfelel6
h8mérsékletet, a h6fokot
kisebb fokozatra allithatja.

Olyan indukcids f6zd8lapot
valasszon, amelynek mérete
megegyezik az edény aljanak
atmérdjével. Ha a f6z8edény
alja tul kicsi, vagy az edényt
nem helyezi a f6z6lap kéze-
pére, a f6z6lap esetlegesen
nem érzékeli az edénvyt.
Modelltél fligg&en a tlizhely
kijelz6jén esetlegesen hiba-
Uzenet lathaté.

Az indukciés f6z6lapon vald
hasznalat sordn szokatlan zajok
keletkezhetnek, amelyek a
f6zB8lap elektromagneses tulaj-
donsdagaira vezethetdk vissza.



fedd fogantydja

Termékrajz (tartozékok)

gyiimdlcskosar betét

“8)

livegfedd

gy(jtéedény

vizforrald edény

kifolydcsonk

tolt6cs

t61t6esd kifolyd

csiptetd

mélyedés




Urtartalom attekintése

Vizforralé edény (rtartalma: 3,85 liter
Gy(ijtéedény (rtartalma: 2,75 liter
Gylmolcskosar betét drtartalma: 7,8 liter
Vizforralé edény belsd atmérdje: @~24cm

Vizforralé edény aljanak dtméréje: @ ~ 21,4 cm
Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18
22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.hu

A megfelelo alapanyagok elokészitése

« A megadott gyliimolcs-, zoldség- és zoldfliszer fajtdk csak példaként
szerepelnek. Sok mas fajtabdél nyerhetiink még levet. Egyszer(ien pré-
balja ki, hogy mely fajtak alkalmasak leginkabb, és melyik izlik Onnek.
Fantazidjanak és kisérletez6 kedvének semmi sem szab hatart!
Természetesen keverheti is a gyiimolcsfajtdkat, vagy a zoldségeket
a flszerekkel egyditt is parolhatja.

« A megadott parolasi id6k csak irdnymutatdsként szolgalnak. A leparolni
kivant gylimolcsok, zoldségek mennyiségétdl, és a darabok méretétdl
fligg, hogy meddig tart a leparlas.

+ Minél nagyobb mennyiség van a gyimadlcskosarban, annal hosszabb a
leparlasi id6, és altalaban annal tobb 1é keletkezik. A parolasi idd akar
négy ora is lehet.

+ Minél érettebb a gylimdlcs, annal aromdsabb, és annal tobb levet kapunk
beléle.

+ A z6ldséget és a gyimdlcsdt nem kell meghamozni. A maghazat és
a magot sem kell eltavolitani.
Vegye azonban figyelembe, hogy a gyiimdlcslé ize fligg attdl, hogy
héjaval vagy héj nélkiil, maghazzal vagy anélkiil, és esetleg szarral
egyltt készitette.
Ebben a tablazatban egy-egy valtozatot adunk meg peldaként .

+ Ha az alapanyagokat Iényerés utdn még lekvar, gyimadlcspiré vagy
hasonlé készitésére akarja hasznalni, akkor tavolitsa el a maghdzat,
a szarat, magot és mds nem ehet6 részeket.

« A romlott vagy penészes részeket, leveleket és kdrtevdket mindig el kell
tavolitani.

+ Az alapanyagokat mindig meg kell mosni.
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Alapanyag Leparlasi ido| Az alapanyagok elokészitése
(percben)

Gylimélcs

Alma 60 Mosni és apritani, 50 g cukor/kg
gyumadlcs

Korte 60 Mosni és apritani, 50 g cukor/kg
gyumadlcs

Szeder 30 Mosni, 100 g cukor/kg gylimolcs

Eper 30 Mosni, 50 g cukor/kg gyimalcs

Afonya 45 Mosni, 100 g cukor/kg gyimélcs

Malna 30 Mosni, 50 g cukor/kg gyimalcs

Fekete bodza 30 Mosni, 80 g cukor/kg gyimolcs

Piros ribizli 45 Mosni, 100 g cukor/kg gyumadlcs

Fekete ribizli 45 Mosni, 150 g cukor/kg gylimélcs

Cseresznye 45 Mosni, 50 g cukor/kg gyimalcs

Meggy 60 Mosni, 100 g cukor/kg gyimolcs

Szilva 45 Mosni, 100 g cukor/kg gyumadlcs

Oszibarack 45 Mosni, 50 g cukor/kg gyimolcs

Voros éfonya 60 Mosni, 100 g cukor/kg gyumadlcs

Birsalma 60 Mosni, apritani, 100 g cukor/kg
gylimolcs

Rebarbara (csak a szara) |45 Mosni, apritani, 100 g cukor/kg
gyumadlcs

Egres 45 Mosni, 100 g cukor/kg gyimolcs

Bortermd sz616 45 Mosni, 50 g cukor/kg gyimalcs

Szilva 45 Mosni, 80 g cukor/kg gyimolcs




Alapanyag Leparlasi ido | Az alapanyagok el6készitése
(percben)
Zoldség
Uborka 45 Hamozni, apritani
Sdrgarépa 60 Kaparni, reszelni
Retek 60 Mosni, pucolni, reszelni
Cékla 60 Mosni, nem hamozni, reszelni
Sparga (minden részével |60 Mosni és hdmozni, apritani
és héjdval egyiitt)
Gumos zeller 60 Gumot és levelet mosni és apritani
Spendt 45 Jél megmosni, apritani
(csak tragyazatlan)
Paradicsom 45 Mosni, csumat eltdvolitani és apritani
Véroshagyma 60 Pucolni és apritani
Zoldflszer
Vizitorma vagy 60 Enyhén ecetes vizben mosni
kerti zsazsa
Pitypang 60 Fiatal leveleket hasznalni,
jél megmosni, apritani
Citromf( 60 Friss leveleket hasznalni, 6vatosan
mosni, lecsepegtetni és apritani
Petrezselyem 60 Mosni, lecsepegtetni
Anizs 60 Ovatosan mosni, lecsepegtetni
Zsdlya 60 Ovatosan mosni, lecsepegtetni
Lestyan 60 Ovatosan mosni, lecsepegtetni
Séska 60 Ovatosan mosni, lecsepegtetni
és apritani
Turbolya 60 Ovatosan mosni, lecsepegtetni




A megfeleld livegek elokészitése

2 VIGYAZAT - forrazési sériilések veszélye

A gylmodlcslé attoltéséhez csak olyan sérilésmentes livegeket
hasznaljon, amelyek legaldbb 100 °C-ig héalldk.

+ Hasznalhat Uj vagy haszndlt (vegeket is, csavaros vagy csatos tetdvel.
Az Uj és a haszndlt Gvegeket is alaposan meg kell tisztitani a megtoltés eldtt.

« Nem szabad az Givegeket tdl nagy héingadozasnak kitenni, mert megreped-
hetnek.
Az lGvegek, amelyekbe a forré levet betdlti, legaldbb szobahdmérsékletliek
legyenek.
Ha sziikséges, melegitse fel 6ket egy kissé Ugy, hogy nedves-meleg ruhdra
helyezi 6ket, miel6tt beletdltené a forré levet.
A teli, forro livegeket nem szabad hirtelen leh(teni!

+ Ha még be is szeretné f6zni a levet az (ivegekben, hogy hosszabb ideig
eltarthatdk legyenek, f6zhetd livegekre lesz sziiksége.

D> Tisztitsa meg az livegeket és a fedbket forré mosogatdszeres vizzel, majd
tiszta, forré vizzel dblitse le 6ket.
Ahhoz, hogy a betdltott levek sokadig eltarthatdk legyenek, a leheté
legalaposabban csiramentesiteni kell az Gvegeket:

1. Helyezze az livegeket egy nagy edénybe, és toltson rdjuk langyos
vizet. Az livegeket teljesen lepje el a viz.

2. Melegitse 8ket vizflirdében legaldbb 80 °C-ra.

3. A tetBket is helyezze forré vizfiirdébe. Ugyeljen arra, hogy a teték
anyaga hdallé legyen.

4. Vegye ki egyesével az Gvegeket, és azonnal téltse meg 6ket.

Az livegek és a tetok forrok, amikor azokat kiveszi a vizfiirdobol!
Legyen évatos! Hasznaljon egy fogét a kivételhez, az (vegeket és
tet6ket pedig csak edényfogd kesztylvel vagy hasonléval fogja meg.
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Az elsd hasznalat elott
1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Ellenérizze, hogy a fedd fogantyujanak a csavarja megfeleléen régziil-e.

Sziikség esetén hlzza meg az anyacsavart egy megfelel6 csavarkulccsal.
Csak kézzel hlzza szorosra az anyacsavart.

3. Tisztitsa meqg a terméket a ,, Tisztitds" fejezetben leirtak szerint.

Hasznalat

Ha hosszabb ideje nem haszndlta a gyimadlcslé-leparlé edényt, tisztitsa
meg azt a , Tisztitas" fejezetben leirtak szerint.

1. Készitse el6 a gylimolcsot, zoldséget vagy zoldflszereket a ,,A megfeleld
alapanyagok el6készitése” fejezetben leirtak szerint.

2. Tisztitsa meg az lvegeket ,, A megfelel6 livegek el6készitése"” fejezetben
leirtak szerint.

FIGYELEM - anyagi karok

+ A tolt6écsovet tartsa tdvol a forré f6z8laptdl, gdzf6z6 langjatol
és hasonloktol.
« Ha eqgy 6rdnal hosszabb ideig hasznalja a terméket, ellendrizze

rendszeres id6kdzonként, hogy van-e még elegendd viz a vizforralo
edényben. Sziikség esetén toltsén még vizet az edénybe.

Toltse meq a vizforrald edényt 2/3-3ig vizzel,
majd helyezze a tlizhely két eliils6 f6z6lapja
kézul a nagyobbra.
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Toltse a gylimdlcsot, zoldséget vagy zéldflszere-
ket a gytimolcskosdr betétbe. A gylimolcskosar
betét teljesen megtoltheti.

Hagyjon azért eqgy kis helyet a cukornak, f(isze-
reknek stb.

ﬂ - [zIésének vagy a receptnek megfeleléen adjon hozza cukrot.
Kiindulasi alap a fogyasztdsra kész italokhoz:
100 - 150 g cukor 1 kg édes gylimolcshoz.
200 - 250 g cukor 1 kg savanyu gyimolcshoz.
A fogyasztds elbtt higitandd szorpok esetében tébb cukrot kell adni
a gyumolcshoz.

« Természetesen cukor nélkil is mikddik a gytimolcslé leparlds. Ebben
az esetben azonban vegye figyelembe, hogy Ugy révidebb ideig all el
a gylmolcslé. Szlikséqg szerint f8zze be még egyszer a lezart livegeket
bef6z6 automatdban vagy a sttében.

Ehhez bef6ttesiivegekre lesz sziiksége.
A bef6zéshez sziikséges informacidkat megtaldlja bef6z6 automatdja
hasznalati utasitdsadban vagy az interneten.

* Ha a gylimolcslébdl zselét szeretne késziteni, a leparldshoz ne adjon
hozza cukrot. Zselét pektinben gazdag gyimolcsokbdl lehet késziteni,
pl. ribizli, éretlen alma vagy birs.

5. Sziikség esetén szérja a cukrot a gyiimolcsre a gylimolcskosar betétben.
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Helyezze a gy(ijtéedényt a vizforralé edény-
re Ugy, hogy a kifolyécsonk a vizforrald
edény mélyedésében legyen.

Tegye a gyimolcskosar betétet a gyijt6-
edényre, majd helyezze ra a fedét.

A toltécsd elbrefelé 16gjon le. A tdlt6csovet
tartsa tavol a héforrasoktol.

Zarja le a toltdcsovet a csiptetdvel, ha még
nem lenne lezarva.
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Ajanlott a csiptet6t a csovén minél lejjebb rogziteni, mert igy a |é folydsa
gyorsan megallithatd, és utélag nem tud olyan sok [é kifolyni a tolt8cs6-
bél. [gy nem folyik ki az Gvegbél.

8. A f6z6lapot kapcsolja be legnagyobb fokozaton. Amint a viz felforr, allitsa be
a hémérsékletet gy, hogy a viz tovabb forrjon.

Kb. forrastdl szamitott 15 perc elteltével csepegni kezd a gytimolcslé.

9 + Néha emelje meg a gylimdlcskosar betétet, igy ellenérizheti, mennyi
gyimolcslé gydlt mar 6ssze. [gy elkeriilhet8, hogy kifusson a gyiimélcs|é
a gy(jt6edénybdl.
+ Néha emelje meg a gydjtéedényt, igy ellenbrizheti, hogy elegendd viz
van-e még a vizforralé edényben. A viz ne pdrologjon el teljesen sohal
* Ha csiramentes gytimoélcslevet szeretne, dntse vissza az els6 liveg
tartalmat a gyimadlcsokon keresztil a gyimolcskosar betétbe.
Az elsd 1é a g6z miatt még nem eléggé csiramentes. Ezenkivil ez
gyorsitja a leparlast is, és intenzivebb aromdat eredményez.
A levet azonnal az el6készitett Gvegekbe kell télteni, mert amig még
forrd, addig csframentes is.
Lehet6leq teljesen toltse meg az livegeket.

+ Az egyenletes édes iz és aroma elérése érdekében a betoltés elbtt
esetleg keverje meg a levet a gydjtéedényben.

f VIGYAZAT - forrazési sériilések!

- Az 4ttdltés sordn nagyon dvatosan jarjon el. Ugyeljen arra, hogy a tol-
télveg ne csusszon ki a kezébdl, a toltécsé pedig ne csliszhasson ki
az Uveg nyakdbdl. Hasznaljon csdszasqgatld edényfogoét, stitdkeszty(it
vagy hasonlét!

+ Haszndlat kbzben a gylimdlcslé kifréccsenhet. HOAlIO, fréccsenésre
nem érzékeny, kdnnyen tisztithaté kérnyezetben dolgozzon.

« A tolt6esovet, a csiptetbt és az Givegeket csak edényfogd ruhdval,
keszty(ivel vagy hasonléval fogja meg!

9. Allitsa gy az lveget, hogy ne tudjon eld&lIni, és a tdltécsé kifolydja kényel-
mesen az lveg nyakdba I6gjon. Nem szabad onnan kicslsznia. Ha sziikséges
betoltés kézben fogja meq az lveget.

Tipp: Helyezze az livegeket a betdltéshez egy edénybe. Ha az egyik iveg
megrepedne vagy eld8ine, a folyadék az edénybe folyik.
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10.

1n.

12.

Dugja a tolt6csovet az Gveg nyakdba, majd
nyomja 6ssze a csiptet6 két végét.

A csiptet6 kinyilik és a gyimadlcslé kifolyik
a toltécsévon keresztil.

Engedje el a csiptet6 végeit, és a toltécsd Ujra bezarul, a gylimolcslé nem
folyik tovabb.

To6ltés kbzben hab képzbédhet. Varja meg, amig eltlnik, majd szlikség szerint
toltsén még rd gyimolcslevet.

Vegye ki a toltécsovet az liveghdl, majd helyezze azt egy edénybe, hogy
a lé ne csOpogjon le.

. Szilikséqg szerint tordlje tisztara az lveq szdajat, majd azonnal zarja le

az Uveget.

. llyen modon toltse be az egész levet.
. Az Gvegeket lassan, allitva hagyja kih{Ini.
. Cimkézze fel az lGivegeket, és hlivos, s6tét helyen tarolja ket.
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Tovabbi feldolgozas

Zselé
1. Parolja le a kivant gyimolcsdket cukor nélkiil.

2. Mérje le a kinyert gyimolcslevet, tegye egy megfelelden nagy edénybe, adjon
hozza zselésit6 beféz6cukrot (a mennyiségeket megtaldlja a beféz8cukor
csomagoldsan), majd forralja kb. 5 percig.

3. Szedje le a habot, igy a zselé nem lesz zavaros.

4. A zselésedést ellenérizheti, ha egy tedskanal zselét egy hideg tanyérra tesz.
Ha a zselé 1 perc alatt megszilardul, akkor elkésziilt. Ha nem, akkor f8zze
még egy kicsit tovabb, majd végezze el Ujra a tesztet.

5. A kész zselét toltse azonnal tiszta livegekbe. Olvassa at hozza ,,A megfelel6
lvegek elGkészitése" fejezetet is. Ezek a tudnivaldk a zselélivegekre is érvé-
nyesek.

6. Haladéktalanul zarja le az Gvegeket, majd hagyja azokat lassan kihdini.
Gyiimolcspiiré

> A gylmolcskosdr betét lepdrlasbdl visszamaradt tartalmat passzirozza at
sz(rdn, paradicsom passzirozén, vagy plrésitse azt.

A gyimdlcspirét fogyaszthatja melegen vagy hidegen is, bef6zéssel tartdsithatja
vagy beféz8cukor hozzdaddsdaval feldolgozhatja lekvarra.

»Gylimolcsbor”

1. A gylimolcskosar betét leparlasbél visszamaradt tartalmat passzirozza at
sz(rén vagy plrésitse azt finomma.

2. Simitsa el a gyimadlcspirét vékonyan egy sttépapirral bevont tepsin.
Minél vastagabb a gyliimolcspiiré, anndl hosszabb a sz4ritasi idé.

A tul vékonyra simitott gyimolcspiiré azonban hamar kiszarad
és torékennyé valik.

3. Szdritsa a sité legalacsonyabb fokozatdn. Csiptessen eqy fakanalat vagy
hasonlét a slitd ajtajaba, hogy a nedvesség tavozhasson.
Az elkészitésiidd 50 °C-on kb. 5 éra. Az elkészitési idd a gylimdlcspiiré
vastagsagatdl és mennyiségétdl fligqg.

4. Ha a megadott id6 utdan még ragacsos lenne, szaritsa tovdbb a siitében, és
fél éranként ellendrizze az allagat.

5. A kész gyliimolcsbért hagyja lehdlni, és a sit8papirral egyitt vagja csikokra.
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D> Ha rogtén enni szeretné a gylimadlcsbdrt, dvatosan hizza le réla a sttépapirt.

> Ha késébb kivdnja megenni, tekerje fel a csikokat, és tarolja légmentesen
zarédo tarolédobozban.

A gylimdlcsplrét aszalégépben is szdrithatja. Vegye figyelembe az aszaldgép
kezelési itmutatdjaban leirtakat is.



Tisztitas

FIGYELEM - anyagi kdrok

A termék tisztitdsdhoz ne hasznaljon maré vegyszert, illetve agressziv
vagy surold hatasu tisztitészert.

o !

~

A gylmadlcslé-leparlé edényt a hasznalat utdn hagyja egy kissé leh(lni.
Uritse ki a vizforral6 edényt.
Huzza le télt6csovet dvatosan a kifolydcsonkrdl, majd a kifolydt a tolt6csdrol.

A hasznalat utdn tisztitsa meqg az 6sszes részt forré vizzel, mosogatészerrel
és egy puha szivaccsal vagy hasonléval.

Forré, tiszta vizzel 6blitse le az 6sszes tartozékot, kiilondsen a toltécsovet.

A foltok elkeriilése érdekében mosogatds utdn mindig azonnal tordlje
szdarazra a gylimolcslé-leparld edényt.

A tolt6csovet és a kifolyét hagyja teljesen megszaradni.

Tolja a toltécsovet Ujra a kifolydcsonkra, és a kifolydt a toltdcsdre.

A t6lt6csd annyira legyen a kifolydcsonkra hldzva, hogy ne tudjon lecsdszni
réla.

A gyumolcslé-leparlé edény minden alkatrésze mosogatdégépben is tisztit-
hatd, tehat kiilondsen konnyen kezelhetd. A csiptet6t és a toltécso kifolydt
tegye az evBeszkdz tartéba, nehogy elvesszenek.

Javasoljuk, hogy folyékony mosogatdszert hasznaljon.

Energiatakarékos programot vdlasszon alacsony héfokkal. Ez évja az edényt
és a kdrnyezetet.

A makacs szennyez8déseket dztassa be egy kis idére, majd tdvolitsa el puha
szivaccsal.

A vizk&foltokat ecetes vagy citromos vizzel (1rész ecet vagy citromlé,
5 rész viz) lehet eltdvolitani.
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Hulladékkezelés

A termék és a csomagolds értékes, Ujrahasznosithatd anyagokbdl készltek.
Az anyagok Ujrahasznositdsa csékkenti a hulladék mennyiségét és kiméli
a kérnyezetet.

A csomagoléanyaqgok eltdvolitdsakor (gyeljen a szelektiv hulladékgydjtésre.
Papir, karton és kdnny( csomagoldéanyagok eltdvolitdsdhoz hasznalja a helyi
gy(jtéhelyeket.

Ha megvdlik a terméktdl, azt a hatalyos rendelkezéseknek megfeleléen helyezze
el hulladékgy(ijtében. Ezzel kapcsolatban a helyi d6nkormanyzat nyuijt felvildgosi-
tast.

Ha kérdése lenne a termékkel kapcsolatban, kérjik forduljon hozzank bizalommal.

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.hu

Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy a termékfejlesztés soran miszaki és optikai
valtoztatdasokat hajtsunk végre az arucikken.

Cikkszam: 392 990
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