Siitoforma mini fonott
kalacshoz

() Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikon siitéforma nagyon rugalmas és tapadds-
mentes feliilettel rendelkezik. iy a kis kaldcsokat
kiilonosen kdnnyen ki lehet venni beldliik - dltaldban
nincs sziikség a formak kizsirozdsara.

A szilikon siitoforma élelmiszeripari mindségd, hddllo,
hidegt(ird, formatartd és szivdrgdsmentes anyaghdl
késziilt, és mosogatdgépben tisztithatd.

Az (tmutatdban egy receptet is taldl, hogy Uj siit6-
formdjat azonnal kiprébdlhassa.

Jo étvagyat kivdnunk!
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Fontos tudnivalok

. gzoo c A termék -20 °C és +200 °C kozotti
hémérséklet-tartomanyban hasznalhaté

. A siitéforma csak a siit6ben és a fagyasz-

*** toban hasznalhatd. Ne hasznélja rendelte-
tésétdl eltérd célral Vegye figyelembe siitéjének
gyartoi adatait is.

. Q Ne vdgjon fel ételt a termékben, és ne
% hasznaljon benne éles vagy hegyes tar-

gyakat. Ezaltal a siitéforma megrongélddhat.

. Q ﬁ’ A terméket ne helyezze nyilt lang-
@ ‘5 ba, f6z6lapra, a siitd aljara vagy

mas héforrdsra.

. @ Ha a stit6format kiveszi a forré siitébdl,
akkor csak edényfogd keszty(vel vagy

hasonldval fogja meg.

. @ A terméket mosogatdgépben tisztithato.
Azonban ne helyezze kozvetleniil a f(itd-
szdlak folé.

+ A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siitdfor-
ma feliiletén egy id6 utan s6tét elszinez6dések
jelenhetnek meg. Az elszinez6désnek nincs
egészségkarositd hatdsa, illetve nem befolya-
soljdk a termék mindségét vagy funkcidjat.

+ Atermék anyaganak kdszonhetden a siitési id6
akdr 20%-kal is lerovidiilhet, amikor bevalt re-
ceptjeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jének
gyartoi adatait is a hémérséklet és a siitési idd
vonatkozdsaban.



Az elsd hasznalat elott

« Asiit6format tisztitsa meg forrd vizzel és kevés
mosogatészerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

+ Végiil kenje ki a mélyedéseket semleges étolajjal.

Haszndlat

- Miel6tt megtoltené a mélyedéseket, mindig
oblitse ki 6ket hideg vizzel.

- Aforma kizsirozdsa csak ...

... az els@ hasznalat el6tt,

... mosogatogépben val tisztitds utan,

... zsiradékmentes (pl.: pisktatészta) vagy
nagyon nehéz tésztak siitésekor sziikséges.

- Miel6tt a stiteményeket kiboritja a mélyedések-

bél, hagyja Gket kb. 5 percig hiilni eqgy siitéra-

cson. Ez id6 alatt stabilizalddik a sitemény, és

leveqGréteq képzGdik a siitemény és a siitéforma

kozott.

- Aterméket lehetéleg kozvetleniil a hasznélat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb

a tésztamaradékok eltavolitasa.



Kis mandulacopfok

Hozzdvaldk (4 darabhoz)
+ 230 g liszt
+ 159 friss élesztd
+ 25g cukor
+ 90 ml langyos tej
<1 tojds
-+ 309 vaj
-1 csipet s6
+ 3ek. gyalult mandula
Elkészitési ido: kb. 150 perc, siitési és kelesztési
id6vel egyiitt
Siitési idd: 175 °C-on Iégkeveréssel, kb. 25 perc
Elkészités
1. Tegye a lisztet eqy keverGtalba, és készitsen a
kozepébe eqy mélyedést. Morzsolja az élesztét
a mélyedésbe, adja hozza a cukrot, ontse rd a

langyos tejet, és enyhén keverje dssze az éleszté-
tej keveréket. Fedje le, és hagyja kelni 10 percig.

2. Adja hozzd a tojast, a vajat és egy csipet sét, majd
gydrja 0ssze sima tésztava.
Fedje le, és kelessze 45 percig.

3.Kenje ki a mélyedéseket, és kissé szérja meg a
gyalult mandulaval. A tésztat még eqyszer gyrja
at és ossza el egyenletesen a mélyedésekben.
Kelessze a tésztat tovabbi 45 percig.

4. Melegitse eld a siit6t 175 °C-ra.

5.Siisse a kaldcsokat az elémelegitett siit6ben
25 percig.

6. Hagyja az kaldcsokat a siit6forméaban a racson kb.
5 percig hilni, majd boritsa ki a formabl.



