& Tehibe

Kuglof siitoforma
wvirdgok"

(> Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikon kuglof siit6forma anyaga rendkiviil
rugalmas és tapadasmentes. Ez megkdnnyiti
a kész siitemény kivételét.

A szilikon siit6forma élelmiszeripari mindséq,
hdallo, hidegtiird, formatartd, szivargdsmentes
anyaghbdl késziilt, és mosogatdgépben tisztithatd.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék haszndlatdban!

A Tchibo csapata

Fontos tudnivalok

. @ch c A siit6forma -20 °C és +200 °C kozotti
hémérséklet-tartomanyban hasznalhaté.
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« =\ Asiitéforma a siitében és a fagyasztéban

hasznalhatd. Ne hasznélja rendeltetésétdl
eltérd célral Vegye figyelembe a siitdje gyarto-
janak ajanldsait is.

. A siitdforma nagyon felforrésodik, ha
a siitdben hasznalja! Egési sériilések
veszélye all fenn. A forr¢ siitéformat csak siité-

keszty(ivel vagy ehhez hasonldval fogja meg.

. Q Ne vdgjon fel ételt a siitéformdban, és
% ne hasznaljon benne éles vagy hegyes

targyakat. A stitéforma megsériilhet kozben.
. “ a} A formét ne helyezze nyilt ldngba,
Q X féz6lapra vagy a siit6 aljra.

. @ A siit6forma mosogatdgépben is tisztit-
hat6. Azonban ne helyezze kozvetlendl
a f(itdszalak folé.

+ A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siitéforma
fellletén egy idd utén sotét elszinez6dések jelen-
hetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatasuk, illetve nem befolydsoljak a siit6forma
mindséqét vagy funkcidjat.

+ A szilikon forma anyagéanak koszonhet6en a siité-
si idd akdr 20 %-kal is lerdvidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza.

Vegye figyelembe siitéjének gyartéi adatait is a
hémérséklet és a siitési idd vonatkozdsaban.



Az elsd hasznalat elott

- Tisztitsa meg a formét forr vizzel és kevés
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

- Véqill kenje ki semleges étolajjal a siitéforma
belsejét.

Hasznélat

- Miel6tt megtoltené a siit6format, mindig oblitse
ki hideg vizzel.

+ Sziikséq esetén kenje ki a siit6format eqy kevés
semleges étolajjal. A forma kizsirozdsa csak ...
... az els6 hasznalat elGtt:

... mosogatégépben torténd tisztitds utén,

... zsirmentes (pl. piskétatészta), ill. nagyon sdr(
vagy nagyon folyékony tésztak feldolgozasakor
sziikséges.

+ Vegye ki a rdcsot a siit6bdl, és helyezze ra

a format, miel6tt megtoltené. igy kinnyebben
helyezheti a siit6formét a siitGbe.

- Miel6tt kiveszi a siteményt a formabdl, hagyja
a siit6format kb. 10 percig hilni a racson. Ez id6
alatt stabilizalodik a kész tészta, és levegdréteq
képzddik a siitemény és a forma kozott.

- A siit6format lehetdleq kozvetleniil a hasznalat
utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkénnyebb
a tésztamaradék eltavolitasa.



Mélnds-rozsavizes kuglof
Elkészitési idG: kb. 20 perc
(+Kb. 45 - 50 perc siitési idd)
Hozzdvaldk

A kevert tésztahoz:
- 150 g malna, mélyh(tott
+ 200 g cukor
+ 200 g puha vaj
+ Tcsipet s6
+ 4 tojas
+ 300 g liszt
+ 2 tk. siitépor
+ 100 ml tej
- 50 ml rézsaviz, esetleq tej

A diszitéshez:
- 60 g fehér csokolddé
+ rozsaszin ételfesték gél

- esetleq rézsaszin csokolddé
(nem sziikséges ételfesték)

+ rézsaszirmok
Elkészités
1. Melegitse el6 a siitdt 180 °C-ra alsé-felsd siitéssel.
Oblitse ki a siit6formét hideg vizzel, és csepegtes-
se le. Majd kissé kenje ki semleges étolajjal.
2. A kevert tésztdhoz keverje habosra a vajat, a

cukrot és a s6t kb. 5 percig, amig vildgos szini
lesz.



3. Egymds utén keverje bele a tojdsokat, mindeqyiket
kb.1/2 percig verje.

4. Keverje el a lisztet a siitGporral.

5. A méInét keverje dssze 1evikanal lisztkeverékkel,
hogy a malna ne siillyedjen teljesen az aljara.

6. A maradék lisztkeveréket, a tejet és a rézsavizet
keverje a vajas keverékhez.

7. Keverje hozza a mélndt. Toltse a tésztét a siit6-
formaba és simitsa el.

8. Siisse a tésztat aranybarnara az elémelegitett si-
tében kb. 45 - 50 percig. Végezzen tliprobét, hogy
a siitemény teljesen megsiilt-e. Ha sziikséges,
hosszabbitsa meg a siitési id6t néhany perccel.

9. Vegye ki a siit6bdl, majd hagyja siitéracson
kb. 10 percig hdlni.

10. Végiil bvatosan boritsa ki a formabél a még meleg
kugléfot, és hagyja eqy stitéracson teljesen kihdlni.

11. A diszitéshez végja fel aprora a csokoladét, és
forré vizfiirdd felett olvassza meg. Szinezze
rézsaszinre az ételfesték géllel, és kérben dntse
a kuglofra.

12. Diszitse a rézsaszirmokkal, és talalja.
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