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(hw Hasznalati Gtmutaté és recept

Fontos tudnivalok

A rdcsos tésztavago kivaldan alkalmas tésztardcsok
készitésére siiteményre, tortara vagy rétesre.

Sima allagu tésztakhoz hasznalhatd (pl. linzertészta,
kelt tészta, rétestészta stb.).

Tisztitas
D> Tisztitsa meq a racsos tésztavagot az elsé hasznalat
el6tt és minden hasznalat utdn meleg vizzel és eqy
kevés mosogatdszerrel.
A termék mosogatdgépben is tisztithato.

D> A hengerek kozotti tésztamaradékokat eqgy puha
mosogatdkefével tudja eltdvolitani
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Hasznalat

NyUjtsa ki a tésztat kb. 2-4 mm vastagra egy siit6papiron
vagy eqy karton tortaalatéten. fgy a kész tésztaracsokat
konnyebben tudja szallitani és a siiteményre helyezni.

A kinyUjtott tésztacsik legyen eqy kissé szélesebb, mint
a racsos tésztavago.

Tipp: Ha eqy kerek siiteményre szeretne racsokat helyezni,

akkor nyomja a forditott stit6format eqy kissé a tésztdra,
igy megfelel§ hosszlisdgu tésztacsikot készithet.

Enyhe nyomdssal gorgesse végig a racsos tésztavagot
a kinydjtott tésztan.



Ovatosan hiizza szét a tésztaracsot a sziikséges
szélességre.

Cslsztassa Gvatosan a tésztaracsokat a karton alatétrél
a siiteményre, és a siiteményen igazitsa ki. Végiil nyomja
le jol a széleket.



Kenje meg a tésztaracsot a recept alapjan elkevert tojas-
sargaval vagy tejjel, és tolja be a siitdbe.

Linzertorta recept

eqy 26 cm atmérdjd piteforméhoz

Hozzavaldk a tésztahoz
+ 150 g hideg vaj,
+ 150 g porcukor
- 100 g daralt mogyord
+ 250 g liszt (BL-51)
- 10 g siitépor
- 1cs. Bourbon vanilids cukor
+ 1tojas (M-es méret)
- 1tk. 6rolt fahéj
- 1csipet 6rolt szegfliszeg

Hozzavaldk a ratéthez:
- 1tojdssarga
- 200 g ribizlilekvar



Elkészités
1. Keverje 6ssze a vajat, a porcukrot és a vanilids cukrot
eqy keverdtdlban. Gy(rja bele a mogyordt, a fahéjat
a szeqgf(iszeget és a tojast. Keverje 0ssze a lisztet
a siitéporral, és lassanként gytrja bele a tésztaba.

2. Alaposan zsirozza ki a piteformat, és melegitse el6
a siitt 200 °C-ra alsd-felsd siitéssel, illetve 175 °C-ra
[égkeveréssel.

3.Vélassza le a tészta 1/3-at, és tegye kb. fél 6rara a
hidegre. A tészta maradék 2/3-at nyUjtsa ki a siit6for-
ma méretére, és helyezze a jol kizsirozott formaba.

4. Kenje meg a torta aljat a ribizlilekvarral, a szélén
hagyjon szabadon kb. T cm-nyi helyet.

5. NyUjtsa ki a maradék tésztat (1/3), és enyhe nyomassal
gdrgesse végig rajta a racsos tésztavagot, amig
kialakul a kivant racsos struktdra. Véqiil hiizza szét
dvatosan a tésztardcsokat, és helyezze a megtoltott
piteformdra, majd eqy kissé nyomkodja le a széIét.
Kenje meq a tésztardcsot az elkevert tojassargdjaval.

6. Siisse a siiteményt a kdzépsé sinen kb. 40-45 percig.
Majd hagyja kihIni.
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