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(> Termékismertetd

Kedves Vasarlonk!

A kenyér jobb izii lesz, ha megfelelGek a kelesztési
koriilmények.

A kelesztdkosar kivalé eszkoz erre a célra, mert tarolni
tudja a meleget, amelyet egyenletesen ad le. Ezenkiviil
anyaga megakadalyozza, hogy a tészta megizzadjon, de
védi a tésztdt a huzattdl, és a cipd szép formas lesz ben-
ne, tipikus kenyérmintdzattal és allaggal.

Szkennelje be a QR-kddot, és két finom kenyérreceptet
talal, amelyet azonnal ki is prébdlhat!

Siités kozben sok dromet kivanunk, és jo étvagyat!
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Fontos tudnivalok!

A kelesztGkosarat kizardlag élesztGs tészték kelesztésére
tervezték. Siitésre nem alkalmas. Ne helyezze forré siit6be,
csak a fert6tlenités idejére. Tlzveszély &ll fenn!

A keleszt6kosarat tilos olajjal vagy hasonléval kikenni,
valamint vizzel, mosogatdszerrel vagy eqyéb tisztité-
szerrel elmosogatni.

Minden oldalrdl alaposan lisztezze be a kerekre formézott
tésztat, és a kelesztdkosarat is boven lisztezze ki, miel6tt

belehelyezné a tésztdt. Ha a tészta rdragad a kosdr szélé-

re, akkor tul nagy volt a nedvességtartalma, és a kelesztd-
kosar nem volt megfelel6 mértékben belisztezve.

Helyezze az el6készitett tésztat a kelesztdkosarba, majd
hizza rd a kelesztGkosarra a szovet betétet, vagy takarja
le eqy tiszta konyharuhdval. Pihentesse a tésztat kb. 16ra
30 percen keresztiil. Az optimalis hmérséklet ehhez 35 °C
koril van.

A kelesztés utdn boritsa ki a tésztat a kosdrbdl. Ehhez te-
gyen eqy sitGpapirt a tésztara, majd tartsa meg az egyik
kezével, és forditsa meg a kosarat. Helyezze a tésztat

a siitépapirral eqgyitt a tepsire. Ezutan vegye le réla a
kelesztGkosarat. [gy elkeriilhetd, hogy a tészta a tepsire
essen. Az (it6déstdl ugyanis dsszeeshet.



Tolja a tepsit gyorsan a siitébe, hogy a tészta ne folyhasson
szét.

A hasznalat utén hagyja teljesen megszaradni a kelesz-
tékosarat, hogy ne képzddhessen rajta penész. Ehhez
hasznosithatja a siit6 siités utan sugarzott héjét is.

Ha teljesen megszaradt a kelesztékosar, akkor egy puha
kefével tévolitsa el réla a lisztet és a széraz tésztamarad-
vanyokat, és itdgesse ki a kosarat.

Rendszeresen fert6tlenitse a kosarat. Ehhez tegye liresen
kb. 30-40 percre max. 120 °C-os siitdbe.

A szovetbetét 100% pamutbdl késziilt.
Moségépben 30 °C-on moshatd. Vegye figyelembe
a bevarrt cimkén taldlhato kezelési tudnivalékat.
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