& Tehibe
Fonottkaldcs-siitoforma

() Termékismertetd és recept

Kedves Vdsarlonk!

A szilikon siit6forma rendkiviil rugalmas és tapadas-
mentes. Ez megkonnyiti a kész siitemény kivételét.

A szilikon siit6forma élelmiszeripari mindséq,
hGalld, hidegt(ird, szivargdsmentes anyagbdl
késziilt, és mosogatdgépben tisztithatd.
Tepsivel vagy raccsal haszndlhato.

Kivdnjuk, legyen 6rome a termék hasznalataban!

A Tchibo csapatam

Fontos tudnivalok

* (M +2300¢ A siitéforma -15 °C és +230 °C kozotti
@ 15°c hgmérsékleten hasznalhato.

+ &\ A siit6forma siitében vagy a fagyasztoban
hasznalhatc. Ne hasznalja rendeltetésétdl
eltérd célral Vegye figyelembe a siitdje gyartoja-
nak ajanlasait is.

. A siitoforma nagyon felfgrr()sodik,
@ ha a siitdben hasznalja! Egési sériilések
veszélye all fenn. A forrd siit6format csak siité-

kesztyivel vagy ehhez hasonldval fogja meg.

] Ne végjon fel ételt a siit6formaban, és
ne hasznéljon benne éles vagy hegyes

targyakat. A siit6forma megsériilhet kdzben.
. Q ﬁ) A formét ne helyezze nyilt Iangba,
Q ‘@ fézG6lapra vagy a siit6 aljara.

. A siitéforma mosogatdgépben is tisztit-
@ haté. Azonban ne helyezze kozvetleniil

a f(itGszélak folé.
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« A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siitdfor-
ma feliiletén eqy id6 utan stét elszinez6dések
jelenhetnek meg. Ezeknek nincs egészségkdrosi-
t6 hatdsuk, illetve nem befolydsoljék a siitéforma
minGségét vagy funkcidjét.

+ A siit6forma anyaganak koszonheten a siitési
id6 akdr 20 %-kal is lergvidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza.

Vegye figyelembe siit6jének gydrtéi adatait is

a hémérséklet és a siitési id vonatkozasaban.

Az elso hasznalat elott

- Aformat tisztitsa meg forrd vizzel és kevés
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
maro tisztitdszereket vagy hegyes targyakat.

- Véqiil kenje ki semleges étolajjal a stitéforma
belsejét.

Hasznalat

- Miel6tt megtoltené a siitéformat, mindig oblitse
ki hideg vizzel.

- Sziikséq esetén kenje ki a siit6format eqy kevés

semleges étolajjal.

A forma kizsirozdsa csak ...

... az els6 hasznalat elGtt,

... mosogatogépben torténd tisztitds utén,

... zsirmentes (pl. piskétatészta), illetve nagyon
s(ir(i vagy nagyon folyékony tésztak esetén
sziikséges.

- Vegye ki a rdcsot vagy a tepsit a siitébél, és

a megtoltés eldtt helyezze ra a siitéformat.

- Miel6tt kiveszi a kész siiteményt a siités utdn

a formdbdl, hagyja a siit6formét kb. 10 percig
hdIni egy racson. Ez id6 alatt megszilardul

a kész tészta, és levegdréteq képzddik a siite-
mény és a forma kdzott.

- Asiit6format lehetdleq kozvetleniil a hasznalat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a
tésztamaradék eltavolitésa.



Pisztacids siitemény

Hozzévaldk a tésztahoz
190 g puha vaj, 25 g pisztaciakrém,
215 g porcukor, 5 tojas (M-es méret),
125 g pisztécia, 85 g fehér csokolddé darabok,
85 g daralt mandula,
3 tk. siitGpor (kb. 3/4 csomag),
210 g liszt, 1 csipet s6,
100 g gdrog joghurt
Hozzdvaldk a mazhoz
150 g krémsajt , 50 g puha vaj,
80 g porcukor, eqgy kevés citrom reszelt héja,
felapritott pisztdcia
Elkészités
1. Apritsa fel finoman a pisztaciat egy apritéban.

Ezutén keverje 8ssze alaposan a liszttel, a man-
duldval és a siitéporral.

2. Melegitse el6 a siit6t 180 °C-ra alsd-felsd siitéssel
(I8gkeveréses: 160 °C) és kenje ki a siit6format.

3. Keverje habosra a vajat, a pisztaciakrémet, a sot
és a porcukrot, majd egyenként adja hozzd
a tojasokat.

4. Most adja hozza a joghurtot és a liszt-pisztacia
keveréket, és alaposan keverje dssze. Ezutdn
keverje hozza a fehér csokoladé darabkakat.

5. A kész tésztat tegye a siit6formdba, és simitsa el.

6. Siisse a siiteményt elémelegitett siitében kb.
50-60 percig. Fogpiszkaldval ellendrizze, hogy
a stitemény atsiilt-e.

7.Hagyja a siiteményt a siitéformaban kb. 30 percig
hdIni egy racson, majd boritsa ki a formébol.

8. A mazhoz szitélja 4t a porcukrot.

9. Keverje habosra a vajat az atszitélt porcukorral.
Adja hozzd a krémsajtot és a citromhéjat, majd
keverje addig, amig egy sima krémet nem kap.

10. Kenje a kész mazat a kihdilt pisztdcids stiteményre.
Véqill szdrja ra az aprdra vagott pisztcidt.
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