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Kedves Vasarlonk!

Uj, kivalé mindséqd, kbagyagbdl késziilt siitéformai max. 220 °C-on ételek si-
t6ben torténd elkészitésére, valamint mikrohulldma siitében vald hasznalatra
alkalmasak. Az ételeket a formakban megsiitheti, majd rogton talalhatja is.

A Tchibo csapata

Tisztitas
- Tisztitsa meg a formékat az els6 hasznalat el6tt és minden tovabbi hasznalat

utdn meleg vizzel és egy kevés mosogatészerrel. Ne hasznéljon marg tiszti-
toszereket és kemény sortéji kefét vagy stroldszivacsot.

- Véqiil alaposan torolje 6ket szarazra.
« A formék mosogatdgépben is tisztithatok.

Hasznélat

f VIGYAZAT - égési sériilések

A formék siités és melegités kozben felforrésodnak.
A formékat csak edényfogéval, siitdkeszty(ivel vagy hasonléval fogja meq.

- Vegye figyelembe a mikrohulldmd siitd hasznélati Gtmutatdjat is.
- Ugyeljen arra, hogy a formék ne it8djenek erdsen kemény térgyakhoz.
- Ne tegye ki a formdkat hirtelen nagy hémérséklet-valtozasnak.
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- Soha ne tegye a forré formékat hideg, nedves vagy érzékeny feliiletre (pl. k8
munkalapra). Sziikség esetén helyezzen aldjuk fa vagédeszkat vagy hasonlét.

- Mélyh(itott élelmiszert csak teljesen felolvadt allapotban tegyen a formékba.

- A formékat ne helyezze f6z6lapra, nyilt 1angra, a siitd aljara vagy mas héfor-
rasra.

- Ne tologassa a formakat {ivegkeramia f6z6lapon ide-oda.
Nemkivanatos nyomok keletkezhetnek!

Recept: ,,3 gyiimdlcsos crumble minden gyiimdlcsszezonra*
4 adaghoz | elkészitési idd: 30 - 60 perc

Hozzavalok:

100g liszt

259  aproszem( vagy nagyszem(i zabpehely

359  vildgosbarna nadcukor (pl. Muscovado)

1-2tk. kdkuszreszelék

1/4tk.  finom tengeri s6

509  nagyon hideg vaj

1/2 ek.  creme fraiche (nagy zsirtartalmu tejfél) vagy tejszin

3 nagy piros szilva
2 kis 6szibarack vagy 4 sargabarack
759  szeder

2¢ek.  vanilids cukor
tejszinhab, vaniliaszdsz vaqy fagylalt a talalashoz



Elkészités:

1. Melegitse el8 a siit6t 200°-ra (Iégkeveréses siitd: 180°).
Ha szeretné, vajazza ki a formdkat, de ez nem sziikséges.

2. Egy keverdtalban alaposan keverje Ossze a lisztet, a zabpelyhet, a nad-
cukrot, a kdkuszreszeléket és a s6t. Vagja fel a vajat apré darabokra, és
az ujjaival gyorsan dolgozza bele a keverékbe tigy, hogy finom morzséak
keletkezzenek.
Lehetdség: Tegye a hozzdvaldkat egy konyhai robotgépbe (vdgépengével)
és dolgozza dssze a pulse funkcidval, amig finom morzsdk nem keletkeznek.

3. Adja hozza a créme fraiche-t vagy a tejszint, és gyorsan dolgozza bele,
amig morzsak nem keletkeznek. A felhasznaldsig letakarva tegye a hiitbe.

4. Mossa és szaritsa meg a gylimolcsoket. Felezze el a szilvakat és az 6szi-
vagy a sargabarackokat, vegye ki a magokat és szeletelje fel a gyiimol-
csoket, a szedret hagyja egészben.

5. JOl keverje dssze a qyiimdlcsoket és ossza el a formdkban, szdrja meg
vanilias cukorral, majd ossza el rajtuk a morzsat. Siisse a siitd kozépsé
sinjén kb. 25 percig aranybarnara.

6. Forrén vagy langyosan talalja tejszinhabbal, vaniliaszésszal vagy fagylalttal.

A crumble vagy morzsasiiti gylimdlcseit a szezon szerint valaszthatja és
eqy nagy adaq tejszinhabbal, vaniliaszésszal vagy eqy gombdc fagylalttal
fogyaszthatja. Tokéletes hideg-meleg kombindcid!

A morzsat a tovabbiakban izesitheti méq fliszerekkel (fahéj, kardamom vagy
vanilia) vagy apritott diéfélékkel is.

Tipp: Készitsen a morzsabdl eqyszerre dupla mennyiséget, és fagyassza le a
felét. gy id6t takarit meg a kovetkezd crumble elkészitésekor. A fagyasz-
tott morzsat dgy hasznalhatja, mint a frisset, nem sziikséges kiolvaszta-
ni. Csak annyi ideig vérjon, amig a fagyott morzsak elvalnak egymastol.

Recept: Engedélyezett nyomtatdsi jog a Tchibo GmbH széméra
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Megfeleldségi nyilatkozat

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.

We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Back- und Dessertschélchen, 4er Set
TCHIBO article description Baking and dessert bowls, set of 4
TCHIBO-Artikelnummer: 615176

TCHIBO article number

Der Artikel entspricht EG

und
The article complies with the EU- dlrect\ves and national legal acts as mentioned below:

Verordnung {iber Materialien und & ichtlinie liber K

die dazu
die dazu i sind, mit L i in i sind mit L ittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen 2zu kommen.
Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.
1935/2004/EC 84/500/EEC

=] Bedar

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformitatserklarung wurde, nach Prifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

|Ausstellungsdatum: Inverkehrbringer:

Date of issue: Distributing company:

28.07.2021 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb Team Lead Quality Hardgoods

Position

Name in Druckbuchstaben Siegfried Brunnbauer

Name in capital letters

Unterschrift / Stempel
Signature / stamp

Cikkszam: 615 176

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.hu



