Mini piteformak

() Termékismertetd és recept

Made exclusively for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.hu

Cikkszam: 728 679

Kedves Vasarlonk!

A szilikonbdl késziilt mini piteformak nagyon rugal-
masak és tapaddsmentes feliiletGek. igy a kész siite-
ményeket kiilondsen konnyen ki lehet venni bel6liik -
dltaldban nincs sziikséq a formak kivajazasdra.

A szilikon mini piteformdk élelmiszeripari mingséqi,
hdalld, hidegtiird és formatartd anyagbdl késziiltek, a
tészta nem fut ki bel6liik, tepsi nélkiil is hasznalhatok
és mosogatdgépben tisztithatok.

J6 étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata
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Fontos tudnivalok

- Asiitéformak -20°C és +200 °C k6zotti hdmérsék-
let-tartomdnyban hasznélhatok.

- Asiitéformak siitében vaqy fagyasztoban hasznal-
hatok.

Ne hasznalja rendeltetésétdl eltérd célral Vegye
figyelembe a siitje gyartéjanak ajanlasait is.

- A siit6formak nagyon felforrésodnak, ha a siitd-
fenn. A forrd siit6formdkat csak stitékeszty(vel
vagy hasonldval fogja meg.

- Ne végjon fel ételt a siit6formakban, és ne hasz-
ndljon benniik éles vagy hegyes targyakat.
Ez megrongdlhatja a siit6formakat.

- A formékat ne helyezze nyilt ldngba, f6z6lapra,
a siitd aljdra vagy mds héforrasra.

- Asiit6formak mosogatdgépben tisztithatok. Azon-
ban ne helyezze kozvetleniil a f(it6szalak folé.

- A zsiradékokkal val érintkezés miatt a siit6formak
feliiletén egy idd utan sotét elszinezddések jelen-
hetnek meg. Ezeknek nincs egészségkdrositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljak a siit6forma
mindségét vagy funkcidjat.

+ A siit6formak anyaganak kdszonhetden a siitési
id6 akdr 20 %-kal is lergvidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza.

Vegye figyelembe siit6jének gydrtéi adatait is

a hémérséklet és a siitési id vonatkozasaban.



Az elsd hasznalat elott

- Aformakat tisztitsa meg forré vizzel és eqy kevés
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

- Véqill kenje ki semleges étolajjal a siit6formak
belsejét.

Hasznélat

- Miel6tt megtoltené a siit6format, mindig oblitse
ki Gket hideg vizzel.

+ Aforma kizsirozdsa csak ...

... az elsd haszndlat el6tt:

... mosogatégépben torténd tisztitds utén,

... zsirmentes (pl. piskoétatészta), illetve nagyon
s(ir(i tésztak feldolgozasakor sziikséges.

- Vegye ki a récsot a siit6bdl, és helyezze rd a for-
mékat, miel6tt megtoltené Gket. gy konnyebben
helyezheti a siit6formét a siitGbe.

« Miel6tt kiveszi a formakbol a siiteményeket,
hagyja a formékat kb. 5 percig hdilni a rcson.

Ez id6 alatt megszildrdul a tészta, és levegGréteg
képzddik a siitemény és a forma kozott.

- A siit6formakat lehetGleg kozvetleniil a hasznélat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a
tésztamaradékok eltavolitdsa.



Pudingkrémes omlés siitemény
bogyds gyiimolcsokkel

6 mini piteformdhoz

Hozzavalok az omlds tésztdhoz:
200 g buzaliszt (BL 55)

100 g margarin vagy puha vaj

40 g cukor

1tedskanal vanilids cukor

1tojés (M-es méret)

1csipet s6

Hozzavaldk a krémtdltelékhez:

500 ml tej

1¢s. vanilids pudingpor f6zéshez

3 ev6kanal cukor

1bio citrom (leve + 2 tedskanal reszelt héja)

Diszitéshez:

250 g friss bogyds gyiimdlcs (pl. foldieper, 4fonya,
ribizli, mdlna)

Elkészités
1. Melegitse el6 a siitdt 180 °C-ra (alsé-felsd siités).

2. Gyors mozdulatokkal gydrja az omlds tészta osz-
szes hozzdvaldjat sima tésztava. Htse a tésztat
hiit6szekrényben lefedve, 16rdn at.

3. Nydjtsa ki az omlds tésztat egy belisztezett
feliileten. Az egyik mini piteforma segitségével
vagjon ki 6 kort, és helyezze ket a formakba.
Szlrja meg a tésztat néhanyszor eqy villaval,
majd siisse kb. 20 percig. Végiil hagyja teljesen
kihdlni a kész stiteményeket.



4. A krémes toltelékhez mérjen ki 50 ml tejet, majd
keverje el benne a pudingport. Forralja fel a ma-
radék tejet. Keverje bele a pudingport, és eqyszer
forralja fel. Hagyja teljesen kihdilni a pudingot.

5. Adja hozzé a pudinghoz a cukrot, a citromlevet és
a citromhéjat, majd keverje dssze.

6. 0ssza el a citromos pudingkrémet a lehdilt
siiteményeken. Diszitse izlés szerint a bogyds
gylimolcsokkel, majd télalja.



