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Gyümölcs- és zöldségvágó

Használati útmutatóhu



Biztonsági előírások

Figyelmesen olvassa el a biztonsági előírásokat. Az esetleges
sérülések és károk elkerülése érdekében, csak az útmutatóban
leírt módon használja a terméket. 
Őrizze meg az útmutatót, hogy szükség esetén később ismét
át tudja olvasni. Amennyiben megválik a terméktől, az útmu-
tatót is adja oda az új tulajdonosnak.

Kedves Vásárlónk!

A gyümölcs- és zöldségvágóval gyorsan és egyszerűen
szeletelhet különféle gyümölcs- és zöldségféléket, valamint
más puha élelmiszert is. 

A három különböző betét könnyen cserélhető, és használat
után helytakarékosan tárolható. A gyűjtőtartály alján négy
csúszásmentes talp gondoskodik a biztos tapadásról a
használat során. 

Használat után a gyümölcs- és zöldségvágó praktikusan
mosogatógépben tisztítható.

Reméljük, örömét leli az új gyümölcs- és zöldségvágó
használatában.

A Tchibo csapata

www.tchibo.hu/utmutatok



Rendeltetés

A gyümölcs- és zöldségvágó zöldségek és gyümölcsök szele -
telésére alkalmas. Különösen kemény élelmiszerek (diófélék,
jégkocka stb.) nem szeletelhetők a készülékkel. A termék
 háztartási mennyiségek feldolgozásához készült, ipari célokra
nem alkalmas.

VESZÉLY gyermekek esetében 

A vágóbetétek pengéi nagyon élesek. Tartsa távol a gyerme -•
keket a  gyümölcs- és zöldségvágótól és olyan helyen tárolja,
ahol gyermekek nem férnek hozzá.

Ne engedje, hogy a csomagolóanyag gyermekek kezébe•
kerüljön. Többek között fulladásveszély áll fenn! 

VIGYÁZAT – vágási sérülések veszélye

A vágóbetétek pengéi nagyon élesek. Óvatosan bánjon a•
 vágóbetétekkel. Az élelmiszert mindig a fedél lenyomásával
szeletelje, és ne szabad kézzel nyomja lefelé. 

FIGYELEM – anyagi károk

Ne szeleteljen kemény élelmiszert, pl. diófélét vagy jégkockát.•
Ellenkező esetben a termék megrongálódhat. 

Nem teljesen kizárt, hogy egyes lakk- és műanyag bevonatok•
vagy különböző bútorápoló szerek a készülék csúszásgátló
talpait felpuhítják vagy károsítják. Szükség esetén helyezzen
a termék alá csúszásmentes alátétet, így elkerülhető, hogy
nemkívánatos nyomok maradjanak a bútoron.



Termékrajz (tartozékok)
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For Soft Foods Only

For Soft Foods Only

vágóbetét nagy kockákhoz

fedél

vágóbetét kis kockákhoz

vágóbetét szeleteléshez

gyűjtőtartály

pengetartó

mérőskála

talp

tisztítóeszköz



Használat

Az első használat előtt tisztítsa meg a vágó összes részét 1.
a „Tisztítás“ fejezetben leírtak szerint. 

A gyűjtőtartályt szilárd felületre tegye. A felület ne legyen2.
érzékeny, mivel gyümölcs és zöldség szeletelésekor lé
fröccsenhet ki és szennyeződések keletkezhetnek. 

Helyezze a pengetartót 3.
a gyűjtőtartályra.

Tegye a kívánt vágóbetétet 4.
a pengetartóba.
A vágóbetét kivágásának körbe
kell fognia a pengetartó rögzítő
fülét.

Javasoljuk, hogy ...
... a kis kockákhoz való vágóbetéttel pl. zellert, paprikát
vagy hagymát;
... a nagy kockákhoz való vágóbetéttel pl. almát, burgonyát
vagy paradicsomot;
... a szeleteléshez való vágóbetéttel pl. gombát, epret vagy
kivit aprítson.
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      A szeleteléshez való vágóbetét csak puha gyümölcsök és
zöldségek felszeletelésére alkalmas.

Helyezze rá a fedelet függőle-5.
gesen, az ábrázolt módon.

Készítse elő az élelmiszert: A kerek, vastagabb vagy6.
kemény élelmiszert mint pl. almát, burgonyát, hagymát stb.
a szeletelés előtt vágja félbe vagy még kisebb darabokra. 

Tegye az élelmiszert a lapos oldalával a vágóbetétre.7.
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VIGYÁZAT –  sérülésveszély

Az élelmiszert mindig a fedél lenyomásával•
 szeletelje, és ne szabad kézzel nyomja lefelé.



Mindkét kézzel, határozottan 8.
és kissé erőteljesen nyomja le 
a fedelet. 

Ha az élelmiszert a készülék
nem szeleteli, az még valószí-
nűleg túl vastag. Ebben az
esetben vágja fel az élelmiszert
kisebb darabokra, majd ismé-
telje meg a folyamatot. 

Soha ne próbáljon meg erővel
túl nagy vagy túl kemény
élelmiszert aprítani.

Tisztítás

A gyümölcs- és zöldségvágót közvetlenül használat után
 tisztítsa meg. 

Távolítsa el a fedélben maradt1.
élelmiszer maradékokat a tisztí-
tóeszközzel. 
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Cikkszám: 387 419

Made exclusively for:       Tchibo GmbH, Überseering 18, 
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.hu

Tisztítson meg minden részt meleg vízzel és egy kevés2.
mosogatószerrel vagy a mosogatógépben.
Végül hagyja az összes részt jól megszáradni.

A tisztítóeszközt a fedélben3.
tárolhatja.

Az összes részt olyan helyen
tárolja, ahol gyermekek nem
férnek hozzá. 
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