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Siitoforma

() Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikon siitéforma nagyon rugalmas és tapadds-
mentes feliilettel rendelkezik. igy a siitemény kiilo-
ndsen konnyen kivehetd beldle - dltalaban nincs
sziikséq a forma kizsirozasdra.

A siitoforma élelmiszeripari mindséqi, hoallo, hideg-
tiird, formatart6 és szivargdsmentes anyagbdl készilt,
és mosogatdgépben tisztithato.

Az 6sszehajthaté mélyedésnek koszonhetGen
a siitéforma helytakarékosan tarolhato.

Az itmutatdban egy receptet is taldl, hogy Uj
siit6formajat azonnal kiprébalhassa.

Jo étvagyat kivanunk!
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Fontos tudnivalok

+ A siit6forma -20 °C és +200 °C kozotti hémér-
séklet-tartomanyban hasznalhatd.

- Asiit6forma csak a siitében és a fagyasztoban
hasznalhat¢. Ne haszndlja rendeltetésétdl eltérd
célral Vegye figyelembe a siit6 gyartdjanak ajan-
|asait is.

- Ne vdgjon fel ételt a siit6forméaban, és ne hasz-
ndljon benne éles vagy hegyes targyakat. Ezéltal
a siitéforma megrongalddhat.

- Aformat ne helyezze nyilt langra, f6z6lapra,
a siitd aljdra vagy mds héforrdsra.

- Ha a siit6formét kiveszi a forré siitébél, akkor
csak edényfogd keszty(ivel vagy hasonléval
fogja meg.

- A siitéforma mosogatdgépben tisztithatd. Azon-
ban ne helyezze kozvetleniil a f(itdszalak folé.

- A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6for-
ma felliletén egy idd utan sotét elszinez8dések
jelenhetnek meg. Az elszinezddésnek nincs
egészségkarositd hatdsa, illetve nem befolyd-
soljdk a termék mindségét vagy funkcidjat.

- Asiitéforma anyaganak koszonhetGen a siitési
id6 akdr 20%-kal is lerovidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jé-
nek gydrtoi adatait is a hémérséklet és a siitési
id6 vonatkozasaban.



Az elsd hasznalat elott

« Asiit6format tisztitsa meg forrd vizzel és kevés
mosogatészerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

+ Véqill kenje ki a forma belsejét semleges
étolajjal.

Hasznalat

+ Miel6tt megtdltené a siit6format, mindig dblitse
ki a belsejét hideg vizzel.

+ A siitéforma kizsirozasa csak ...

... az elsd haszndlat el6tt,

... mosogatégépben vald tisztitds utan,

... zsiradékmentes (pl. piskétatészta) vagy
nagyon s(ir(i tésztak siitésekor sziikséges.

- Miel6tt a siiteményt kiboritja a siit6formabdl,

hagyja kb. 5 percig hilni a siit6racson. Ez idd

alatt stabilizalodik a siitemény, és leveqdréteg

képzddik a siitemény és a siit6forma kozott.

- Asiit6format lehetdleq kozvetleniil a hasznalat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb

a tésztamaradékok eltavolitasa.



Meggyes siitemény manduldval

Hozzévalék
+ 200 g puha vaj
+ 200 g cukor
+ 4 tojds (M-es méret)
- 1cs. vanilids cukor
+ Tcsipet s6
- 1tk. reszelt citromhéj
+ 200 g liszt (BL-51)
+ 1tk. siit6por
- 3ek. tej (sziikség szerint)
+ 350 g megqybefétt (lecsopdgtetett sdly)
- 2 ek. mandulapélcika
+ porcukor a megszdrashoz
Elkészités
1. Melegitse el6 a siitdt 180 °C-ra alsé-felsd siitéssel.

2. Az optimalis siitési eredmény eléréséhez zsirozza
és lisztezze ki a format.

3. Csopdgtesse le a meggyet egy sz(irében.

4. Verje fel a vajat a cukorral néhany percig krémesre.
Vélassza szét a tojasokat, és a tojassargajdkat
keverés kdzben egymds utén adja a vajas-cukros
krémhez. Verje fel a tojasfehérjét kemény habba.

5. Most keverje bele a vanilids cukrot, a sét és a
citromhéjat. Keverje Gssze a lisztet a siitéporral,
és fokozatosan adja a masszahoz.



6. Ovatosan keverje bele a tojashabot.
7.Sziikséq esetén adjon 13 ek. tejet a tésztdhoz.

8. Ontse a tésztat a formaba, és ossza el rajta
a lecsopogtetett megqgyet. Véqiil szdrja meg
a tésztat a mandulapélcikakkal.

9.Siisse a stiteményt kb. 50 percig, aranybarnara.

10. Hagyja a siiteményt kb. 5 percig hiilni, miel6tt
kiveszi a forméabdl.

1. Ezutan hagyja kihdIni egy racson.

12. A kih(ilt siteményt izlés szerint szdrja meg
porcukorral.

Cikkszam: 701 464



