& Tehibo
Husvéti nyuszi siitoforma

() Termékismertetd és recept

Kedves Vdsarlonk!

A szilikon hdsvéti nyuszi siitéforma rendkiviil
rugalmas és tapadasmentes. Ez megkdnnyiti
a kész hisvéti nyuszi kivételét.

A szilikon siit6forma élelmiszeripari mindséq(i,
halld, hidegtird, szivargdsmentes anyagbdl
késziilt, és mosogatdgépben tisztithatd.
Tepsivel vagy rdccsal hasznalhato.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék haszndlatdban!

A Tchibo csapata

Fontos tudnivalok

* [2000c A siit6forma -20 °C és +200 °C kozotti
@ 20°c hmérsékleten hasznalhato.

+ &\ A siit6forma hasznalhatd a fagyasztéban
is. Ne haszndlja rendeltetésétdl eltérd
célra! Vegye figyelembe a siitGje gyartéjanak
ajanlasait is.

. A siitoforma nagyon felforrésodik, ha
a siitében hasznélja! Eqgési sériilések
veszélye all fenn. A forrd siit6format csak siité-

kesztyivel vagy ehhez hasonldval fogja meg.

] Ne végjon fel ételt a siit6formaban, és
ne hasznéljon benne éles vagy hegyes
targyakat. A siitéforma megsériilhet kdzben.

. Q ﬁ) A formét ne helyezze nyilt Iangba,
Q ‘@ fézG6lapra vagy a siit6 aljara.

. A siitéforma mosogatdgépben is tisztit-
@ haté. Azonban ne helyezze kozvetleniil

a f(itGszélak folé.
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« A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6for-
ma feliiletén eqy id6 utan stét elszinezddések
jelenhetnek meg. Ezeknek nincs egészségkdrosi-
t6 hatdsuk, illetve nem befolydsoljék a siitéforma
minGségét vagy funkcidjét.

+ A siit6forma anyaganak koszonheten a siitési
id6 akar 20 %-kal is lergvidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza.

Vegye figyelembe siit6jének gydrtéi adatait is

a hémérséklet és a siitési id§ vonatkozasaban.

Az elso hasznalat elott

- Aformat tisztitsa meg forrd vizzel és kevés
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
maro tisztitdszereket vagy hegyes targyakat.

- Véqiil kenje ki semleges étolajjal a siit6forma
felek belsejét.

Hasznalat

- Miel6tt megtoltené a siit6forma feleket, mindig
oblitse ki hideg vizzel.

+ Sziikséq esetén kenje ki a siit6format eqy kevés

semleges étolajjal. A forma kizsirozdsa csak ...

... az els6 hasznalat elGtt,

... mosogatogépben torténd tisztitds utén,

... zsirmentes (pl. piskétatészta), illetve nagyon
s(ir(i vagy nagyon folyékony tésztak esetén
sziikséges.

Egymasba
N helyezés:
S Helyezze
\"7\’ egymasba
T’/ d‘ a siitéforma
= {1 két felét a
N szilikonsze-
gély segitsé-
gével. Ekkor
szorosan
nyomja Ossze korben a szilikonszegélyt. Végiil
futtassa végig ujjait a szilikonszegély mentén
mindkét oldalrél, hogy valéban mindenhol szoro-
san le van-e zarva.




Vegye ki a rdcsot vagy

a tepsit a siit6bdl, és
helyezze ra a siit6format,
és a megtoltéshez fordit-
va allitsa ra. fgy konnyeb-
ben helyezheti a siit6for-
mét a siitébe. Helyezzen a
termék alé eqy siitGépapirt
vagy eqy tartds siitdlapot.
fgy tiszta marad a siit6, ha esetleg szivdrogna

a tészta.

Tészta betdltése: Toltse be a tésztat a sité-
formaba (pl. evBkanéllal). Ugyeljen arra, hogy a
tészta egészen az aljdig érjen, és toltse ki a teljes
format. Soha ne iitdgesse a siitéformat a mun-
kalaphoz, és ne nyomja le egy kanal nyelével
vagy hasonldval, mert a siitdforma felek szét-
valhatnak! Ha sziikséges, a toltés utén varjon ro-
vid ideig, amig a tészta magétdl lesiillyed az aljéra,
miel6tt a siitébe helyezi a formét.

3. Stisse meq a husvéti nyuszit a recept szerint.

4. Miel6tt kiveszi a kész siteményt a siités utan
a formdbdl, hagyja a siit6format kb. 10 percig
hdlni eqy racson. Ez id6 alatt megszilardul
a kész tészta, és levegdréteq képzddik a siite-
mény és a forma kozott.

5. Ezutan 6vatosan hidzza szét a siit6forma feleket,
hogy kivegye a hdsvéti nyuszit. Sziikség esetén
dvatosan tdvolitsa el a felesleges tésztat eqy
késsel.

« Asiit6format lehetdleq kozvetleniil a hasznalat
utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkénnyebb a
tésztamaradék eltdvolitésa.




Recept

Elkészitési idG: kb. 20 perc + kb. 25 perc siitési id6
180 °C-on alsé-felsd siitéssel
(Iégkeveréses siitében: 160 °C)
Hozzavaldk 1 hiisvéti nyuszihoz

+ 90 g puha vaj

+ 75 g cukor

+ kis csipet s6

- 2 tojés (M-es méret)

+ 100 g liszt

+ 1tk. siit6por

- eqgy kevés vaj vagy margarin a forma kikenéséhez
A tészta finomitasahoz:

- csokoladé, gyiimdlcs, diofélék stb. tetszés szerint
Elkészités

1. Melegitse el6 a siit6t 180 °C-ra alsd-felsG sitéssel

(Iégkeveréses: 160 °C).

2. Keverje habosra a puha vajat a cukorral és
a sdval eqy nagy talban.

3. Adja hozzé a tojdsokat egyenként a vaj-cukor
keverékhez, és ismét verje habosra.

4. Keverje Ossze a lisztet a siit6porral, és keverje
a tésztaba.

5. A tésztdhoz tetszés szerint adhat csokoladét,
gylimolcsot vagy dioféléket.

6. Zsirozza ki a siit6forma feleket, szorosan nyomja
0ssze ket a szilikonszegélynél, majd ontse bele
a tésztdt a,Haszndlat” részben lefrtak szerint.

7. Helyezze a siit6format az el6melegitett siitdbe,
és siisse kb. 25 percig.

8. Ezutdn hagyja a siit6formdt eqy racson kb.
10 percig hdilni.

9. Gvatosan vegye ki a még meleg hisvéti nyuszit
a stitéforma felébdl a ,Haszndlat” részben leirtak
szerint, és késsel tvolitsa el a felesleges tésztat.
Hagyja eqy siitéracson telesen kihilni.
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