(hu) Termékismertetd és recept

Sziv alaku szilikon siitoforma

Kedves Vasarlonk!

Ebben a szilikon siit6formaban egyszerre akar négy, kiilonb6zd, sziv alakd
siiteményt siithet, vagy elosztja eqy recept tésztdjat a négy siiteményre,
amelyeket végiil egyenként diszithet.

A szilikon siitéforma élelmiszeripari mindségd, gylimolcssavakkal szemben
ellendlld, h6alld, hidegtiird és formatartd anyagbdl késziilt, a tészta nem
fut ki bel6le és mosogatdgépben tisztithatd.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék haszndlataban!
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Fontos tudnivalok

w2 A slit6forma -30 °C és +230 °C kozotti hdmérséklet-tartomany-
@-30 ° ban hasznalhato.

A siitéforma hasznalhat6 a fagyasztéban is.

@ Ha a format a forrd siitében vagy a mikrohullamu siit6ben hasz-
nélja, akkor csak siit6keszty(ivel vagy hasonldval fogja meg.

“ @ A siit6format ne helyezze nyilt [dngba, a tiizhely lapjéra,
Q ‘@ a siitd aljara vagy mas héforrdsra.

Ne vdgja fel az ételt a siit6forma mélyedésében, és ne hasznaljon
benne hegyes vagy éles targyakat. A siit6forma megsériilhet
kdzben.

A siitéformat az elsé hasznélat el6tt és minden hasznalat utdn meleg
vizzel és némi mosogatdszerrel tisztitsa meg. A tisztitdshoz ne hasznaljon
maro tisztitdszereket vaqy sdrolészivacsot.

@ A siit6forma mosogat6gépben is tisztithatd, azonban ne helyezze
kozvetlenil a f(itdszalak folé.

A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6forma feliiletén egy id6 utan
sotét elszinez6dések jelenhetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatdsuk, illetve nem befolyasoljak a siit6forma minGségét vagy funkciojat.

A siit6forma anyagdnak kdszonhetGen a siitési idd akar 20 %-kal is lerévi-
diilhet, amikor bevalt receptjeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jének
gyartdi adatait is a h6mérséklet és a siitési idd vonatkozdsaban.



Az elso hasznalat elott

D> Tisztitsa megq a sitéformat forrd vizzel és eqy kevés mosogatészerrel.
A tisztitashoz ne hasznéljon mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.
A siit6forma mosogatdgépben is tisztithatd. Azonban ne helyezze kozvet-
lenil a f(it6szélak folé.

D> Véqiil kenje ki semleges étolajjal a siitGforma mélyedéseit.

Hasznalat

D> Mieldtt megtdltené a siit6forma mélyedéseit, mindig 6blitse ki azokat
hideg vizzel.

D> Sziikség esetén kenje ki eqy kevés semleges étolajjal a siit6forma
mélyedéseit. A forma kizsirozdsa csak ...
... az elsd haszndlat el6tt,
... mosogat6gépben valé mosogatds utan,
... zsiradékmentes (pl. piskdtatészta) vagy nagyon nehéz tésztak
siitésekor sziikséges.

> Mielé’tt megtolti a siit6format, veqye ki a rdcsot a siit6bél, és helyezze ra.
Igy kdnnyebben helyezheti a siit6lformat a siitébe.
D> Miel6tt a kész siiteményeket kiveszi a mélyedésekbdl, hagyja a siit6format

kb. 5 percig hiilni a siitéracson. Ez id6 alatt megszilardul a tészta, és leveqé-
réteg képzddik a siitemény és a siit6forma kozott.

D> AsiitGformat lehetdleg kozvetleniil a hasznalat utdn tisztitsa meg, mert
ekkor a legkdnnyebb a tésztamaradék eltavolitdsa.



Gateau au chocolat

Osszetevdk 4 kicsi, sziv alaki siiteményhez kiilonbozo feltétekkel

A tésztdhoz: Feltét varidciok:

240 g tortabevond porcukor, gylimdlcsok, pl.

120 g puha vaj ribizli, cseresznye, malna

140 g cukor kakadpor, almakompét,
o granatalma magok

4 tojas ) )

et

6 pupos ek. liszt aprora vagott di6 vagy

zsir a forma kikenéséhez gyalult mandula

Elkészités

1. Lassan olvassza meq a csokolddét vizfiirdGben.

2. Valassza szét a tojasokat, a tojasfehérjét verje fel habbd, majd tegye
a hidegre.

Keverje dssze a tojassargdjat, a vajat, a tejet, a lisztet és a cukrot.

4. Roviden keverje meg az olvasztott csokoladét, amig egyenletes lesz
az dllaga. Ezutan keverje a tojassargajat a masszahoz, majd végiil adja
hozz4 a tojasfehérje habot.

5. Egy kissé zsirozza ki a siit6forma mélyedéseit.

6. Ontse bele a tésztét és siisse 175 °C-on kb. 40 percig alsd-felsé siitéssel.
Hagyja kihdIni, és vegye ki a siiteményeket a mélyedésekbdl.

7. Diszitse a siiteményeket kivansdg szerint.
- Szbrja meg porcukorral és diszitse gylimélcsokkel
- Szérja meg kakadporral és diszitse bef6ttel és granatalma magokkal

- Olvasszon meg csokoladét, dntse a siteményre és diszitse narancs-
szeletekkel

- Diszitse apréra vagott didval vagy gyalult manduldval



