Siutoforma

(hw) Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

Uj siité6formajaban a legfinomabb siiteményeket siitheti meg.
Véqiil zarja le a siit6formdt a hordozéfedéllel, igy praktiku-
san tarolhatja a siiteményt vagy egyszer{ien magdaval viheti
piknikre, iskolai innepségre vagy hasonlé eseményre
anélkiil, hogy a siitemény 6sszenyomédna vagy kiszérédna
a morzsa.

A termékismertetében egy receptet is talal, igy Gj stit6-
formdjat azonnal kiprébalhatja.

Kivanjuk, legyen 6rome a termék hasznalatdban és
j6 étvagyat kivanunk!
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Tapaddasgatlé bevonat

A sttéforma tapadasgatlé bevonattal van elldtva, aminek
kdszénhetden a kész tészta konnyen kivehetd a formabdl.
Tovabbi elénye, hogy megkonnyiti a sitéforma tisztitasat.
A bevonat épsége érdekében ne haszndljon éles vagy
hegyes eszkdzt a sitéshez vagy a tisztitashoz.
Ne szeletelje fel a siteményt a formaban.

Amennyiben a tészta leragadna, a kivételéhez gumis éllel
ellatott spatuladt vagy hasonlét hasznaljon.

Az elsdé hasznalat el6tt

> Minden részt tisztitson meg meleg vizzel és kevés moso-
gatdszerrel. Majd azonnal térolje szdrazra a részeket, igy
nem lesznek foltosak.
Sem a stt6éforma, sem a fedél nem tisztithaté mosogaté-
gépben.

Hasznalat

+ A forré siitéformat évatosan vegye ki a siitébol.
Mindig hasznaljon edényfogé ruhat!
A forré format egy héallé alatétre helyezze.

> Hasznalat el6tt kenje ki a format némi vajjal vagy mar-
garinnal. Sziikség esetén lisztezze is ki. SUt6épapirt is
hasznalhat.

> Miel6tt kiveszi a siteményt a formabdl vdrja meg, hogy
a slitemény és a siit6forma eqy kissé leh(ljon (legaldbb
10 percet). Ez id6 alatt stabilizalédik a siitemény, és
levegdréteq képz6dik a tészta és a slitéforma kozott.



> Asitéformat lehetdleg kdzvetlendl a haszndlat utdn
tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a tésztamaradék
eltdvolitdsa. A leragadt tésztamaradvanyokat puha sértés
kefével tudja eltdvolitani a mélyedésekbdl. Rogton a moso-
gatds utan torolje szdrazra a siitéformat és a hordozéfede-
let, és mindkét részt szdraz helyen térolja.

+  Sem asitéforma, sem a fedél nem tisztithaté a mosogaté-
gépben.
A hordozéfedél

Soha ne tegye a siité6format a hordozéfedéllel eqgyiitt
a forré siitobe!

> Hagyja leh{Ini a siteményt és a format, miel6tt rateszi
a hordozéfedelet.

> Ugy helyezze fel a
fedelet a stit6formara,
hogy az egyik oldalon
taldlhaté két bordazat
beakadjon a forma
pereme ald. Azutan
szorosan nyomja rd
a masik oldalt dgy,
hogy az ezen az oldalon
taldlhaté bordazatok
szintén beakadjanak
a perem ala.

> Miel6tt felemeli a stit6formdt a fiilnél fogva, ellendrizze,
hogy a hordozo6fedél szorosan illeszkedik-e a formara.
A fedélnek hallhatdan és érezhetéen ra kell pattannia.

> A fedél levételéhez hizza fel a fedelet el8sz6r a két filnél
fogva az eqgyik hosszu oldaldn, majd vegye le a formdrél.



Citromos siitemény

Hozzavaldk 1 siitéformahoz (kb. 18 szelet)

Elkészités: 30 perc | Siités: 60 perc
Szeletenként kb. 255 kcal, 3 g fehérje, 13 g zsir, 30 g szénhidrat

A tésztahoz: A siiteményre csopogtetett
250 g puha vaj keverékhez:
5 tojds 100 g porcukor
2tk. sutépor 100 ml frissen facsart
250 g cukor citromlé
250 g liszt

1tk. kezeletlen citrom
reszelt héja

zsir a forma kikenéséhez

Elkészités

1.

Zsirozza ki a format.

Melegitse eld a stitét 180 °C-ra (alsd-felsd siités), illetve
160 °C-ra (Iégkeverés).

Keverje habosra a vajat és a cukrot. Egymds utdn alaposan
keverje bele a tojdsokat, és adja hozza a citrom héjat.
Keverje el a lisztet a stit6porral, és keverje hozza a tébbi
hozzavaléhoz.

Toltse a tésztat a stitéformaba, és simitsa el. Stsse a siite-
ményt (kdzépen) kb. 60 percig, rovid ideig hagyja lehdlini.

Boritsa ki a sliteményt a formabdl. Keverje 6ssze a citrom-
levet és a porcukrot. Készitsen egy fapalcikdval tobb lyukat
a stteménybe, és csopogtesse rd a citromlé keveréket.



