Siitoformak

() Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikon siit6formak anyaga rendkiviil rugalmas
és tapaddsmentes. {gy kiilonosen konny( kivenni a
siiteményeket - a mélyedések kizsirozasa dltalaban
nem sziikséges.

A szilikon siit6forma élelmiszeripari mindséq(i,
hGallé, hidegtiird, formatartd, szivdrgasmentes
anyagbdl késziilt és mosogatdgépben tisztithato.

Mellékeltiink egy receptet, hogy a siit6format azonnal
kiprébdlhassa.

Jo étvdgyat kivanunk!
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Fontos tudnivalok

. @ef;gzg A termék -20 °C és +200 °C kozotti
hémérséklet-tartomanyban hasznalhato.

. A termék a siitében és a fagyasztoban

$F% haszndlhatd. Ne haszndlja rendeltetésétdl
eltérd célral Vegye figyelembe a siitdje gyarto-
janak ajanldsait is.

. Q Ne végjon fel ételt a termékben, és ne
% hasznéljon benne éles vagy hegyes

targyakat. A termék megsériilhet kdzben.

. % ﬁ’ A terméket ne helyezze nyilt lang-
Q ‘@ ba, f6z6lapra vagy a siit6 aljdra.

. @ Amikor kiveszi a terméket a forrd siitébél

csak siitokesztydvel vagy ehhez hasonlé-
val fogja meg.

. @ A termék mosogat6gépben is tisztithato.
Azonban ne helyezze kézvetleniil a f(it6-
szélak folé.

- A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a termék
feliiletén egy idd utan sotét elszinez8dések jelen-
hetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljék a termék
mindséqét vagy funkcidjat.

+ A termék anyaganak kdszénhetden a siitési id6
akdr 20 %-kal is lerovidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza. Vegye figyelembe siit6jé-
nek gyartoi adatait is a hdmérséklet és a siitési
id6 vonatkozasaban.



Az elsd hasznalat elott

- Tisztitsa meg a terméket forrd vizzel és némi
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
mard tisztitészereket vagy hegyes targyakat.

- Véqill kenje ki semleges étolajjal a siitéforma
belsejét.

Hasznalat

- Miel6tt megtoltené a siitéforma mélyedéseit,
mindig 6blitse ki hideg vizzel.

+ Aforma kizsirozdsa csak ...

... az els6 hasznalat el6tt,

... mosogatogépben torténd tisztitds utén,

... zsirmentes (pl. piskétatészta), ill. nagyon sir(
tésztak feldolgozdsakor sziikséges.

+ Miel6tt kiboritja a siiteményeket a mélyedések-

bdl, hagyja a format kb. 5 percig hdilni a rdcson.

Ez id alatt stabilizalodik a kész tészta, és levegd-

réteq képzGdik a siitemények és a forma kozott.

- Aterméket lehetéleg kozvetleniil a hasznélat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb
a tésztamaradék eltavolitasa.



Recept

Elkészitési idG: kb. 20 perc + kb. 25 perc siitési idé
(180 °C alsé-felsd siités (Iégkeveréses: 160 °C))
Hozzdvaldk

+ 90 g puha vaj

+ 15 cukor

+ kis csipet s6

+ 2 tojas (M-es méret)

+ 100 g liszt

« 1tk. siit6por

- eqy kevés vaj vagy margarin a mélyedések
kizsirozdséhoz

Tésztavariacidkhoz:
- csokoladé, gylimdlcs, diofélék stb. izlés szerint
Elkészités
1. Melegitse elG a siit6t 180 °C-ra alsé-felsd siitéssel
(Iégkeveréses: 160 °C).
2. Keverje 6ssze a puha vajat a cukorral és a séval
egy nagy talban, majd keverje habosra.
3. Egyesével adja hozzd a tojasokat a vajas-cukros
keverékhez, és ismét verje fel habosra.
4. Keverje Ossze a lisztet a siitGporral, és keverje
a tésztahoz.
5. {zIés szerint adjon hozzé csokolddét, gyiimdlcsot
vaqy didféléket.

6. Kenje ki a mélyedéseket, és eqy evikandllal toltse
a tésztdt a formakba.



7. Helyezze a siit6format az el6melegitett siitébe, és
siisse kb. 25 percig.

8. Tdprébaval ellendrizze, hogy a siitemények atsiil-
tek-e. Ha a siitemények nem siiltek at, lazan fedje
le 6ket alufdlidval, és hosszabbitsa meq a siitési
id6t néhany perccel.

9. Hagyja kb. 5 percig hilni. Ezutén dvatosan vegye ki
a kész stiteményeket a mélyedésekbdl, és hagyja
egy racson teljesen kihlni.

Cikkszam: 695 438



