& Tehibo Kelesztokosar

() Termékismertetd

Kedves Vasarlonk!
A kenyér jobb izii lesz, ha megfelelGek a kelesztési koriilmények.

A kelesztGkosar kivalo eszkdz erre a célra, mert tarolni tudja a mele-
get, amelyet egyenletesen ad le. Ezenkiviil anyaga megakadalyozza,
hogy a tészta megizzadjon, de védi a tésztét a huzattdl, és a cipé
szép formds lesz benne, tipikus kenyérmintdzattal és allaggal.

Szkennelje be a QR-kddot, és két finom kenyérreceptet talal,
amelyeket azonnal ki is prébalhat!

Siités kozben sok 6romet kivanunk, és jo étvagyat!

A Tchibo csapata
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Fontos tudnivaldk!

A keleszt6kosarat kizarélag élesztds tésztak kelesztésére tervezték.
Siitésre nem alkalmas. Ne helyezze forrd siitbe, csak a fertGtlenités
idejére. Tlizveszély dll fenn!

A keleszt6kosarat tilos olajjal vagy hasonldval kikenni, valamint vizzel,
mosogatdszerrel vagy egyéb tisztitdszerrel elmosogatni.

Minden oldalrél alaposan lisztezze be a kerekre formazott tésztat, és
a keleszt6kosarat is boven lisztezze ki, mielGtt belehelyezné a tésztét.
Ha a tészta raragad a kosar szélére, akkor til nagy volt a nedvességtar-
talma, és a kelesztékosar nem volt megfelel6 mértékben belisztezve.
Helyezze az el6készitett tésztat a kelesztGkosarba, majd tegye a kelesz-
tokosarra a pamutkendGt, vagy takarja le egy tiszta konyharuhaval.
Pihentesse a tésztét kb. 16ra 30 percen keresztiil. Az optimdlis hmér-
séklet ehhez 35 °C koriil van.

A kelesztés utdn boritsa ki a tésztat a kosarbdl. Ehhez helyezzen eqgy
siitGpapirt a tésztdra, majd tartsa meg az egyik kezével, forditsa meg
a kosarat és tegye a tésztét a sitépapirral egyitt a tepsire. Ezutan
vegye le réla a kelesztékosarat.

igy elkeriilhetd, hogy a tészta a tepsire essen. Az it6dést6l ugyanis
Osszeeshet.

Tolja a tepsit gyorsan a siitbe, hogy a tészta ne folyhasson szét.

A hasznalat utan hagyja teljesen megszéaradni a kelesztGkosarat, hogy
ne képz6dhessen rajta penész.

Ehhez hasznosithatja a siitd siités utani maradék hojét.

Ha teljesen megszaradt a kelesztGkosar, akkor egy puha kefével tavo-
litsa el réla a lisztet és a szdraz tésztamaradvéanyokat, és itogesse ki
a kosarat.



Rendszeresen fertGtlenitse a kosarat. Ehhez tegye kb. 30-40 percre {ire-
sen max. 120 °C-os siitdbe.

A pamutkendd 100% pamutbél készilt. Mosdgépben 30 °C-on moshaté.
Vegye figyelembe a bevarrt cimkén taldlhato kezelési tudnivalokat.



www.tchibo.hu/utmutatok
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