@ Motivumos sodrofa

9729 Javasoljuk, hogy a fat rendszeres id6kdzonként olajozza be, hogy sokdig dromét lelhesse
a termék hasznalatdban. Ehhez a kdvetkezoképpen jarjon el:

1. Tisztitsa meg a terméket meleg vizzel és sziikséqg szerint eqy kevés mosogatdszerrel. Ne hagyja a terméket
hosszabb ideig a mosogatdvizben, és ne tisztitsa folyd viz alatt. Ezt kvetden fiigg6leges helyzetben hagyja jol
megszdradni.

2. \legyen egy par csepp étolajat (ne lenolajat). Olajozza be a fat egy ecsettel vagy egy nem bolyhosodd kendével.
Tordlje le a felesleges olajat eqy kenddvel.

3. Hagyja az olajat jol beszivddni, miel6tt ismét haszndind a terméket. Sziikség esetén helyezzen a termék ald eqy
alatétet, igy elkeriilhet6, hogy nyomokat hagyjon a feliileten.

A termék mosogatégépben nem tisztithato.

Mintas spekulatius keksz recept

Hozzavaldk:
225 g puha vaj
210 g barna cukor (finom por)
2 tk. Orolt fahéj
1/4 tk. frissen reszelt gyombér
1/4 tk. Grolt szegfiiszeq
1/4 tk. Grolt szerecsendid
1/4 tk. s6
2 ml keser(imandula aroma
4 ek. tej
480 g liszt
1/4 k. siitépor

Az elkészités Iépései:
1. Verje habosra a kézi mixerrel a puha vajat a barna cukorral, a fahéjjal, a gyémbérrel, a szeqgf(iszeqgqel, a szerecsen-
didval és a séval. Adja hozza a keser(imandula aromat és a 4 evékandl tejet, majd keverje bele.

2. Keverje ossze a siitdport a liszttel, és gyorsan keverje a tésztaba. Ezutdn kézzel gydrja Gssze a tésztat, majd
formézzon bel6le cipét. Csomagolja frissentart6 félidba, és pihentesse kb. 3 érdn dt a hiit6szekrényben.

3. Melegitse eld a siit6t I18gkeveréses siitéssel kb. 160 °C-ra

4.Veqgye ki a jol lehdilt tésztat a hitGszekrénybdl, és adagonként nyljtsa ki eqy hagyoményos sodréféval eqy
belisztezett munkafellileten kb. 4-5 mm vastagsdgra.

5. Ezutan lisztezze meg a kinyUjtott tészta felszinét, hogy a tészta ne ragadjon bele a motivumos sodréfa
mélyedéseibe.

6. Gorgesse végig a sodrofat eqyszer a tészta felszinén, igy mintdzza meg. Ugyeljen arra, hogy a gérgét ne tolja
a tésztan, hanem egyenletes nyomdssal gérgesse!

A keksznyomat akkor sikeriil jol, ha a tészta jol le van hitve, és utdna azonnal Kisiiti.
7. Ezutdn szlrja ki a kekszeket kiszdrdval, majd helyezze ket dvatosan egy hideg, siitopapirral bélelt tepsire.
8. Siisse a kekszeket az eldmelegitett siitében kb. 10-15 percig. Hagyja kihdlni, majd kekszes dobozban térolja.
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