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3azl-ben
kekszkészito keszlet

(hw) Termékismertetd
Cikkszam: 665 520

Fontos tudnivaldk
- Nem gyerekjaték! Csak felndtt feliigyelete mellett hasznélhatd.

* A kekszkészitd készlet omlds- és mézeskaldcs tészta
kiszlrasahoz és nyomdéazasahoz hasznalhato.

- Ahhoz, hogy az adott minta optimadlisan lathat6 legyen,
mindig hideg tésztdval dolgozzon. Ne nydjtsa t(l vékonyra
a tésztat, legaldbb kb. 5-6 mm vastagra nydjtsa ki.

- A siités kdzben nagyon megdagadd tésztaknal a minta
eltorzul, ezért csak siit6por nélkiili tésztaval hasznalja.

- A keksznyomdara csak finoman nyomjon r3, ellenkezd esetben
a kiszdrt tészta tdl lapos lesz.

- A kiszdrt kekszeket dvatosan egy spatula, lapos kés vagy
hasonld segitségével helyezze a tepsire, hogy a minta ne
torzuljon el. A kekszeket kdzvetleniil a siit6papiron kiszdr-
hatja, ekkor csak tavolitsa el a tészta széleit.

- A kekszeket kozvetleniil a kisz(rds utan siisse meg, nehogy
elt{injon a minta.
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Tipp: Legjobb, ha kdzvetleniil a hiit6bdl kivett tésztaval dolgozik.
A felmelegedett tészta nehezebben valik le a kiszardkrdl, illetve
keksznyomdardl. Ekkor inkdbb tegye vissza a hiitdszekrénybe,
és dolgozzon eqgy masik, leh(ilt adaggal.

Ha ennek ellenére a tészta nehezen véina le a kisz(rdkrdl, illetve
a keksznyomdardl, akkor a hasznalat el6tt lisztezze is be a
tésztat.

Tisztitas és apolds
D> Tisztitsa meq a kiszlrdkat és a dombornyomd tésztahengert

az elsd hasznalat elott és minden tovabbi hasznalat
utan meleg vizzel és némi mosogatészerrel.

D> A kiszUirok, a dombornyomo tésztahenger és a fedél korvo-
nalaiba ragadt tésztamaradékot egy puha mosogatdkefével
lehet eltdvolitani.

D> A kekszkészitG készlet mosogatogépben is tisztithato.

A dombornyomd tésztahengert és a fedelet azonban ne
helyezze kozvetleniil a f(itdszélak folé.

D> A kiszlirokat kozvetleniil a tisztitas utan alaposan torolje
szarazra.

Vajas kekszek recept

Hozzavalok

250 g puha vaj 250 g liszt

1tojas 125 g étkezési keményité
125 g cukor 1/2 csomag siitépor

1¢s. vanilids cukor 2 ek. tejszin

1csipet s6 liszt a munkafeliilethez

Elkészitési id6: kb. 30 perc
(+ pihentetés és siités)



Elkészités
1. Keverje habosra a kézi mixerrel a vajat a tojassal, a cukor-
ral, a vanilids cukorral és eqy csipet sdval.

2. Keverje dssze a lisztet az étkezési keményitGvel és a siitd-
porral, adja a vajas masszahoz és a tejszinnel gydrjon
beldle egy sima tésztat. Csomagolja a tésztét frissentartd
féliaba és pihentesse a hiitében 1 6rat.

3. Melegitse el6 a siit6t 175 °C-ra (Iégkeveréses: 150 °C).
NyUjtsa ki a tésztat lisztes munkafeliileten egyenletesen
kb. 5-6 mm vastagra. A nyomdaval nyomja ra a kivant
mintazatot a kekszekre, majd szlrja ki a kekszeket a
kisz(rdkkal.

4. A kiszurt kekszeket valassza le vatosan a kiszdrdkrol,
és helyezze egy siit6papirral bélelt, hideg tepsire.

Siisse a slitében kb. 12-15 percig. Felligyelje a siitési
folyamatot, nehogy a kekszek megégjenek!

Tipp: Stités utdn a kih(lt kekszeket tetszés szerint diszitheti
cukor- vagy csokolddémazzal.

Recept:
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Tipp: Ragassza Gssze a kekszeket eqymds tetején cukor-
mdzzal vagy tortabevondval. Mindig kissé elforgatva
helyezze egymasra Gket. Minél tobb keksz van egymason,
annal magasabb a fa.



Tipp: Ha a kekszeket kés6bb ajandékkiséréként vagy fadiszként
szeretné felhasznalni, siités el6tt eqyszer(ien vagjon ki egy kis
lyukat a tetején (pl. eqy szivészallal vagy hasonléval).
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