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Haszndlati dtmutatoé és recept

« A praktikus poharral a kekszek pontosan és
mellédntés nélkil tolthet6k meg olvasztott
csokoladéval, lekvarral, karamellel stb.

« A pohar kizardélag toltelék adagola- 2
sdra szolgal, toltelék melegitésére @
vagy a csokolddé megolvasztdsara \
nem alkalmas! Ne hasznalja a <
poharat a mikrohulldmu sitében. 2

« A kiszUrdk hasznalaton kivil a
képen lathaté médon egymasba
helyezve, a poharban tarolhatok.

+ A kekszek a kivant tolteléktdl
fliggden siités elbtt vagy utdn is
megtdlthetdk.

*Ne nyujtsa tul vékonyra a tésztat, és ne nyomja
le tul erBsen a kiszurét a kiszuras sordn. igy el-
keriilhet6 a tészta kilyukadasa, a kekszeken [évd
lyukak pedig tokéletesek lesznek a téltéshez.
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+ A legjobb, ha a tésztat kdzvetlenil a h(itészek-
rénybdl kivéve dolgozza fel. Ha a tészta felme-
legszik, nehezebb kivenni a kiszUrébdl. Helyezze
vissza inkdbb a h{tébe, és haszndljon, egy
masik, h(itétt adagot.

Ha a tészta még mindig nehezen vehet6 ki a ki-
szurébdl, akkor kiszuras el6tt szérja be liszttel.

- Ovatosan helyezze a kivagott kekszeket a tepsi-
re egy lapat, lapos kés vagy hasonlé segitségé-
vel, hogy az ne torzitsa el a motivumon [év8
mélyedéseket. Esetleg kozvetlenil siitépapiron
is kiszlrhatja a kekszeket, és egyszer(ien eltavo-
lithatja a tészta szélét.

Tisztitas

+ Az els6 haszndlat el6tt és minden tovabbi
hasznalat utdn azonnal tisztitsa meq a kiszu-
rokat és a poharat forré vizzel és eqgy kevés
mosogatészerrel.

Az 6sszes rész mosogatégépben tisztithatd,
azonban ne helyezze ket kdzvetlentl a f(it6-
szalak folé.

Hasznalat







Recept: Toltott keksz

Kb. 40 darabhoz
Elkészitési id6: kb.16ra
H{tési id6: kb. 30 perc
Sitési id6: kb. 10 perc

Hozzavaldk

A tésztahoz:

100 g puha vaj, 75 g cukor,
1tojas, 200 g liszt, 1 csipet s6

A toltelékhez igény szerint:

kb. 100 g csokoladé / kb. 150 g lekvar /
kb. 150 g mogyordvaj vagy hasonld
Elkészités

1. Keverje fel habosra a vajat, adja hozza a cuk-
rot, majd keverje 6ssze. Ezutdn adja hozza a
tojast, és ismét keverje 6ssze.

2. Adja hozz3 a lisztet és a sét, és gydrja simdra
a kézi mixer dagasztokampdjaval vagy kézzel.
Ezutdn formdzzon golydkat a tésztabdl,
csomagolja féliaba, és tegye hlitébe legaldbb
30 percre.

3. A h(itési id6 leteltét kovetéen vegye ki a
tésztat a h(itébdl, és melegitse eld a siitdt
180 °C-ra |égkeveréssel. Nyljtsa ki a tésztat
egy enyhén lisztezett munkafellleten kb.

6 mm vastagsdgura. Valtakozva szurja ki

a kilonbdz6 motivumokat, hogy kis kekszeket
kapjon mélyedésekkel. Ne nyomja a kiszurot
tul er6sen, hogy ne legyenek lyukak a tésztan!



4. Tegye a kiszurt kekszeket egy sttdpapirral
bélelt tepsire, és siisse kb. 10 percig, amig
a szélei enyhén meg nem barnulnak. Hagyja
teljesen leh(ilni. Amig sil, készitse el a kivant
tolteléket: olvassza fel a csokoladét, és kissé
melegitse fel a mogyordévajat vagy a lekvart.

5. Ontse a kivalasztott télteléket a pohdrba, és
a kiont6 segitségével dvatosan toltse a kek-
szek kiilonbdz6 motivumainak mélyedéseibe.

6. Hagyja kih(Ini a toltdtt kekszeket és mar
élvezheti is.
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