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Fontos tudnivalo

Tisztitas
D> Tisztitsa meq a kiszUrdkat az elsé hasznalat el6tt és
kozvetlenidl minden haszndlat utdn meleg vizzel és kevés

egy mosogatdszerrel. A kiszirék mosogatégépben is
tisztithatok.

Tippek

* A legjobb, ha kdzvetlenil a h(itébdl kivett tésztaval dolgozik.
Ha a tészta megmelegszik, nehezebben valik le a kiszurérél.
A maradék tésztat inkdbb tegye vissza a h(itészekrénybe,
és egy masik adag, hideg tésztaval dolgozzon tovédbb. Ha
a tészta a hiités ellenére is nehezen valik le a kiszurérol,
szérja megmég liszttel a kiszuras el6tt.

< Ovatosan helyezze a kiszurt kekszeket egy spatula, egy lapos
kés vagy hasonld segitségével egy tepsire, nehogy eltorzuljon
a motivum. A kekszeket kdzvetlenil a stitépapiron is kiszur-
hatja, ekkor csak egyszer(ien tavolitsa el kérben a tésztat.

Oleldskeksz recept

Hozzavaldk a keksztésztahoz

125 g vaj (hideq) 1 csomag vanilids cukor
75 g cukor 1 csipet s6
250 g liszt 1tojas (M-es méret)

1 késhegynyi stitépor
eqgy fél citrom reszelt héja
Finomsagok

mandula, did, apré keksz, aszalt gyimadlcs és hasonldk



Elkészités
1. A keksztésztdhoz el6szor a kézi mixer dagasztovilldival,
majd kézzel gyurja 0ssze a hideg vajat (darabokban),
a cukrot, a lisztet, a stitéport, a vanilids cukrot, a sét,
a reszelt citromhéjat és a tojast egy sima tésztava.
Csavarja a tésztat frissentarto félidba, és tegye
kb. 30 percre a hiit6szekrénybe.

2. Melegitse el6 a stt6ét 180 °C-ra (alsé-felsd siités; 1égke-
veréses: 160 °C; gdz: 3. fokozat). Lisztes munkafelileten
adagonként nyujtsa ki a tésztat kb. 3 mm vastagsdgra,
és kedve szerint szurjon ki bel6le kekszeket.

3. Véqiil helyezzen egy finomsagot (pl. mandulat, diot,
aszalt gylimdlcsot, sitécsokolddét stb.) a kiszurt kekszek
Jtestének a kbzepébe”, és hajtsa rd a karokat, és egy kissé
nyomja ra. Egy hegyes palcikdval kedve szerint arcot is
rajzolhat a kekszekre. Finomsagként egy kis kekszet is
tehet a nagyobb kiszurt kekszre, amelyet pl. egy kicsi
csillag kiszuréval készitett a tésztabdl.

4. A kész kekszeket helyezze egy sttdpapirral vagy tartds
slitélappal bélelt, hideg tepsire, és slisse kb. 10 percig.

5. Hagyja kih{Ini a kekszeket, és diszitse izlés szerint.
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