Termékismertet6 és recept

Keksztészta adagold

Cikkszam: 690 504

Fontos tudnivaldk a tisztitashoz

+ Az els6 hasznalat el6tt és minden haszndlat utan ala-
posan tisztitsa meg a terméket forré folyé viz alatt,
puha mosogatékefével és egy kevés mosogatdszerrel.
Szilikség esetén tdbbszor is mikddtesse az adagold
mechanizmust.

+ A terméket mindig kdzvetlenil hasznalat utan tisztitsa
meg, hogy a tésztamaradék ne szaradjon ra. A rdsz4-
radt tésztamaradékot késébb nagyon nehéz eltdvoli-
tani. A tisztitdshoz ne hasznaljon hegyes vagy éles
eszkdzoket.

+ Ne aztassa a terméket a mosogatoévizben, kiilénben
viz hatolhat bele.

+ A termék mosogatégépben nem tisztithato.

+ Hagyja teljesen megszéradni a terméket, miel6tt elrakja.

Hasznalat

Tipp: Kozvetlenll a hasznalat el6tt
réviden meritse vizbe az adagolét.
fgy a tészta kdnnyebben valik le

az adagolé mechanizmusrdl, és
egyszer(ibb a tepsire helyezni.

* A tésztdt - ostya nélkil - kbzvetlenil a sttépapirral
bélelt tepsire is teheti.
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Recept

Hozzavaldk kb. 32 habcsdékhoz

3 tojasfehérje

1 csipet s6

1/2 tk. citromlé

1vaniliardd (vagy 1tk. vaniliakivonat)
160 g porcukor

300 g daralt mandula (helyettesitheté mogyoréval vagy
kékuszreszelékkel is)

stit6ostya (5 cm atmérsji)

Elkészitési id6: 35 perc | Siitési id6: 20 perc
Teljes id6tartam: kb. 1 6ra

Elkészités

. Melegitse el6 a siitot: Melegitse el6 a stt6t
150 °C-ra (alsd-felsd sutés).

2. Tészta elkészitése: Vdgja fel hosszaban a vaniliarudat,
és kaparja ki a belsejét. Valassza szét a tojdsokat, és a
vanilidval, a séval és a citromlével eqyltt verje kemény
habbd. Ellendrizze a felvert tojasfehérje keménységét.

3. Ezutdn szitdlja bele a porcukrot, és keverje kb. 5 percig,
amig a hab fehér és fényes nem lesz.

4. Ovatosan és gyorsan keverje bele a daralt mandulat.

5. Habcsokok formazasa: Toltse meg a keksztészta
adagoldt, és huzza le a felesleget a tal szélén, hogy
egyenlé mennyiség(i adagokat vegyen fel egyszerre.
Helyezze az ostydkat az adagoléra, és tegye a habcsé-
kokat egymastél kisebb tavolsdgra egy siitépapirral
bélelt tepsire.

6. Habcsokok siitése: Helyezze a tepsit az elémelegitett
stit6be, és siisse 20 percig a kdzéps6 sinen 150 °C-on
alsé-felsd siitéssel.

7. A slitési id6 végén vegye ki a habcsdkokat a stitébdl,

és hagyja alaposan kih(lni. A legjobb, ha a habcsdko-
kat kekszes dobozban térolja.
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