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Hasznalati dtmutato és recept

« A kétoldalas kiszurdval koroket és virdgokat is
kiszlrhat. Ezutan a pecséttel benyomhatja a
siteményeket egy hagyomdnyos muffin stité-
formaba, hogy dekorativ tésztakosarkakat
kapjon.

A legjobb, ha kozvetlenil a h(itébdl kivett tész-
tdval dolgozik. Ha a tészta megmelegszik, nehe-
zebben valik le a kiszUrérdl. A maradék tésztat
inkdbb tegye vissza a hlitészekrénybe, és eqy
masik adag, hiitott tésztaval dolgozzon tovabb.
Ha a tészta ennek ellenére is nehezen valik le
a kiszurérél, szérja meg liszttel méqg a kiszaras
el6tt.

*Helyezze a kiszurt tésztalapot egy spatulaval,
eqgy lapos késsel vagy hasonléval a muffinforma
mélyedése f6lé vagy a mélyedésbe, majd évato-
san nyomja be a pecséttel.

+Sisse el6 a tésztaformakat vakon a késébbi
meqgtéltéshez (pl. keramia stitébabbal vagy
hasonléval).

« A tésztaformadkat a recepttdl fliggben siités
el6tt is megtdltheti megfeleld édes vagy sos
toltelékkel.

Tisztitas

+ Tisztitsa meq a kiszUurot és a pecsétet az els6
hasznalat el6tt és minden haszndlat utan forré
vizzel és eqgy kevés mosogatdszerrel.

Mindkét rész mosogatdégépben is tisztithaté.
Azonban ne helyezze kdzvetlenil a f(tészalak
folé.
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Omlés kosarka epres taroval
Kb. 12 darabhoz

Hozzavaldk az omlés tésztahoz:
250 g buzaliszt (BL 55)

120 g hideg vaj

50 g cukor

1tedskanal vanilids cukor

1tojas (M-es méret)

Hozzavalok a toltelékhez:
200 g eper

200 g sovany turé

400 ml habtejszin

120 g cukor

1 csomag vanilids cukor
egy citrom reszelt héja

2 evBkanal citromlé

Elkészités
1. Melegitse el8 a siit6t 180 °C-ra als6-felsd
stitéssel.

2. Gyors mozdulatokkal gyurja 6ssze az omlds
tészta 6sszes hozzdvaldjat sima tésztava.
Hltse a tésztat h(itészekrényben lefedve,
16ran at.

3. NyUjtsa ki az omlés tésztat egy belisztezett
fellileten, és szurjon ki virdgokat vagy koroket
a kiszuroval.

4. Helyezze a kiszurt tésztat a muffinformak
mélyedései f6lé vagy a mélyedésekbe, majd
6vatosan nyomja be a tésztat a pecséttel.

5. A siités el6tt villdval szurkalja meg a tésztat,
vagy vakon sisse eld.

6. Sisse a stt6formdk tartalmat elémelegitett
sit8ben kb. 20 percig, majd hagyja lehdini.

7. A toltelékhez mossa meg az epret, vagjon
félbe 6 darabot, és tegye félre, a tobbit piiré-
sitse. Keverje 6ssze az eperpurét a turéval,

a citromlével és a reszelt citromhéjjal.



8. Verje fel a habtejszint a cukorral és a vanilias
cukorral kemény habbd, majd évatosan
keverje az epres turékrémhez, és kb. 2 6rara
tegye a h(itészekrénybe.

9. Toltse az epres turékrémet a leh(itott tészta-
kosdrkakba, és diszitse egy-eqgy fél eperrel.



