& Tehibo
Szilikon siitoforma

() Termékismertetd és recept

Kedves Vasarlonk!

A szilikonbdl késziilt siitéforma nagyon rugalmas és
tapaddsmentes feliiletd. Igy a kész siiteményt kiilo-
ndsen konnyen ki lehet venni beldle.

A szilikon siitoforma élelmiszeripari mindségd, hddllo,
hidegt(ird, szivargdsmenetes és formatarté anyagbdl
késziilt, valamint mosogatdgépben tisztithato.
Tepsivel vagy siitdraccsal haszndlhato.

Kellemes siitést és sok sikert kivanunk!

A Tchibo csapata

Fontos tudnivalok

. JEZ?’ < A siitéforma -20 °C és +230 °C kozotti
hémérséklet-tartomanyban hasznalhaté.

« &\ Asiitéforma siit6ben vagy fagyasztoban
hasznalhatd. Ne haszndlja rendeltetésétél
eltérd célral Vegye figyelembe a siit6je gyartéjé-
nak ajanldsait is.

« Asiit6forma pereme kdrbefutd fémkerettel van

megerdsitve. Ezért mikrohulldmu siitében nem
hasznélhatd!

. A siit6forma nagyon felforrésodik, ha
@ a siitdben hasznalja! Egési sériilések
veszélye all fenn. A forrd siitéformat csak siité-
keszty(vel vagy hasonldval fogja meg.

. Ne vdgjon fel ételt a siit6formaban, és
ne hasznéljon benne éles vagy hegyes
targyakat. Ez megrongalhatja a stit6format.

. “ ﬁ) A format ne helyezze nyilt langba,
Q @ fézGlapra, a stitd aljara vagy més

héforrasra.

. A siitéforma mosogatdgépben tisztithato.
@ Azonban ne helyezze kozvetlenill a f(it6-

szalak folé.
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- A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6forma
feliiletén eqy id6 utan sotét elszinezddések jelen-
hetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljék a siitéforma
minGségét vagy funkcidjét.

+ A siit6forma anyaganak koszonheten a siitési
id6 akdr 20 %-kal is lergvidiilhet, amikor bevalt
receptjeit alkalmazza.

Vegye figyelembe siit6jének gydrtéi adatait is

a hémérséklet és a siitési id§ vonatkozasaban

Az elso hasznalat elott

- Tisztitsa meg a formét forrd vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. A tisztitdshoz ne hasznéljon
maro tisztitdszereket vagy hegyes targyakat.

- Véqiil kenje ki semleges étolajjal a siit6forma
belsejét.

Hasznalat

- Miel6tt megtoltené a siitéformat, mindig oblitse
ki hideg vizzel.

+ Sziikséq esetén eqy ecsettel kenje ki a siitéfor-

mét semleges étolajjal.

A forma kizsirozdsa csak ...

... az els6 hasznalat elGtt,

... mosogatégépben torténd tisztitds utan,

... zsirmentes (pl. piskotatészta), illetve nagyon
s(ir( vagy nagyon folyékony tésztak feldolgo-
zdsakor sziikséges.

« Miel6tt kiveszi a formabdl a siteményt, hagyja

a format kb. 10 percig hilni a rdcson. Ez id6 alatt
megszilardul a tészta, és levegdréteq képzGdik
a stitemény és a forma kozott.

« Asiit6format lehetdleq kozvetleniil a hasznélat

utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkénnyebb
a tésztamaradékok eltavolitdsa.



Epres jégkrémtorta

Hozzévaldk

500 ml epres sorbet, vagy esetleg 500 ml epres jégkrém
400 g friss eper

2 ek. cukor

150 g mandulds keksz

100 g olvasztott vaj

egy citrom reszelt héja

1tk. fahéj

eper a diszitéshez

Elkészités

1. Vegye ki a jégkrémet és a sorbetet a fagyasztobal,
és hagyja egy kissé megolvadni.

2. Ekbzben mossa meg az epreket, szaritsa meq és
vagja fel kis kockakra. Keverje dssze a cukorral.

3. Torje Gssze a mandulds kekszet egy turmixgépben
vagy eqy fagyasztézacskoban a sodréfaval.
Keverje 6ssze az olvasztott vajjal és a fahéjjal.

4. Az els rétegként tegye az epres sorbetet
a forméba.

5. 0ssza el a cukrozott, felkockazott epret az epres
sorbeten, és kissé nyomja le.

citromhéjjal, és egyenletesen ossza el az epreken.

7. Végiil ossza el a vajas kekszmorzsas keveréket
a jégkrémen, és kissé nyomja le.

8. Takarja le a formét, és tegye legaldbb 4 réra
a fagyasztdba.

9. A talaldshoz vegye ki a jégkrémtortét a fagyaszto-
bél, egy kissé hagyja megolvadni, majd dvatosan
boritsa ki eqy torta talalétalcara vagy eqy tanyér-
ra. Dekordlja a friss eprekkel, és szeletelje fel.
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